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TOM TOMATO |

Der Tomatentopf mit Wassertank und Rankhilfe

Mit TOM TOMATO haben wir unsere Vision des perfekten PflanzgefaBes umgesetzt, um dir den
erfolgreichen Tomatenanbau auf Balkon, Terrasse oder im Garten so einfach wie maglich zu machen.

The tomato pot with water tank and climbing support

With

cultivation of tomatoes on the balcony, terrace or in the garden has neve

Intelligente Formgebung

Aufgrund seiner optimalen GréBe findet TOM TOMATO
tberall Platz. Der Pflanztopf wurde perfekt auf das Erd-
volumen fiir eine Tomatenpflanze abgestimmt und garan-
tiert somit eine ideale Versorgung mit Néhrstoffen.

Intelligent shape

hi venient dir ns TOM TOMATO fits almo:
anywhere. The volume of soil in the planter exactly meets
the needs of one tomato plant and provides an optimum

upply of nutrients,

OM TOMATO we transformed our vision of a perfect planter into r

lity. The successful

been easier

Befestigungshaken
fastening clips

Rankhilfe
climbing support

Pflanztopf
planter

Wassertank
water tank

Bewdsserungsbdnder
irrigation wicks

Zeitloser Auftritt

TOM TOMATO ist in 3 eleganten Farbvarianten erhalt-
lich und lasst sich auch stylisch miteinander kombinieren. sertank, transportieren das Wasser nach oben ins Erdreich
Durch das lose Design ist der innovative Pflanztopf und versorgen deine Pflanzen immer mit der richtigen
tberall ein Blickfang Wassermenge - nie zu viel und nie zu wenig

Bewdsserungssystem

Die Bewisserungsbénder verbinden Pflanztopf und Was-

Timeless look

TOM TOMATO

Irrigation system

The irrigation
mbinations. Thanks tank and move the w
ign, this innovative tomato pot s an eye- lants are always supplied with the
vhere.  too much and nev litt!



SETUP

Pflanztopf
planter planter

Wassertank
water tank

Bewdsserungsband 2x

irrigation wick 2x

Querstrebe
stabilizer

Alu-Rohr 4x

aluminum tubes 4x

Verbinder 4x
connector 4x

Fédle die Bewasserungsbénder
durch die Offnungen im Boden des
Pflanztopfs

Lead the irrigation wicks [ through the
openings in the bottom of the planter

Stecke die Querstrebe
mittig auf den Pflanztopf.

Put the stabilizer for the climbing
support in the middle of the planter.

Schiebe die Rankhilfe durch die
Querstrebe bis auf den Boden
des Pflanztopfs.

Insert the climbing support through
the stabilizer and place it firmly
onto the base of the planter.

Stelle den Pflanztopf
auf den Wassertank

Place the planter
onto the water tank

Stecke die Alu-Rohre
mit den Verbindern
zusammen.

Assemble all tubes
with the connectors

TOM TOMATO ist nun
bereit fur den Anbau.

TOM TOMATO is now
ready to plant.

Unsere Videoanleitung findest du unter dem

obenstehenden Link oder dem QR Code:

You can find our video tutorial under
the link above or the QR code:

S~ >

Alles rund um das richtige Anpflanzen in TOM TOMATO
Everything about the optimal cultivation in TOM TOMATO

Befiille TOM TOMATO mit ca. 20 Liter
Tomatenerde und setze eine Tomaten-
pflanze mittig neben der Rankhilfe ein.

GieBe anfangs die Erde rund um deine
Pflanze ausreichend von oben. Befiille
auch den Wassertank mit ca. 4,5 L Wasser.

Sobald die Wurzeln in den Tank reichen,
bewdssere nur mehr Uber den Wassertank.

Flle ihn regelméBig auf.

Hange von Zeit zu Zeit den Haupttrieb
der Pflanze in die Befestigungshaken der
Rankhilfe ein.

Fill TOM TOMATO with approx. 20 liters Water the soil around your plant from  Assoon as the roots re
of tomato soil and plant a tomato seed above during the first weeks. Also fill the

ling right next to the climbing

Dingen

Tomaten sind Starkzehrer und brauchen reichlich Néihr-
stoffe, um Friichte zu bilden. Pflanzt du einen Setzling,
der bereits hher als 30 cm ist, kannst du  unseren BIO
Schafwolldiinger in die Erde mischen. Ist der Setzling
Kleiner als 30 cm, solltest du noch nicht diingen. Hat er
die passende GréBe erreicht, kannst du ca. alle 2 Wochen
Flussigdinger zum GieBwasser geben und die Erde damit
von oben bewdissern. Wir empfehlen, den Wassertank
nach dem Diingen zu entleeren und mit frischem Wasser
2u befillen.

Fertilizing

produce
dy higher

fertilize

Standort

Tomaten bendtigen viel Licht und lieben ?‘

Waérme. Somit sind die optimalsten
Bedingungen fir einereiche Tomatenernte:
sonnig, warm und  regengeschitzt.
Besonders gut eignet sich hierfir ein Platz

vor einer Hauswand, von der die Warme
zuriickgestrahlt wird

Location

Tornatoes need a lot of light and warmth,
So th:

gieBen

ing fertilizing harvesting fresf

water tank with approx. 4,5 liters of water

GCieBen

Als Erstes vorweg: Achte darauf, nie die Blétter einer
Tomatenpflanze zu gieBen! Nach dem Einsetzen solltest
du aber die Erde rund um deine Pflanze eine Zeit lang von
oben bewassern. Sobald die Wurzeln in den Wassertank
reichen, ibernimmt TOM TOMATO diese Aufgabe fir dich
Flle einfach alle paar Tage den Wassertank wieder auf.

Watering

soil

2 roots reach into the

ob done for you! Just fil

dingen fiische Tomaten ernten

Aussaot bei Ind h ﬁ/

¥,

transplant seedlings

e water tank only. the integrate

ch the water tank. During growth, hang the main shoot into

fastening clips

Ausgeizen

Um die Wuchskraft der Pflanze in die Bildung der Friichte
2u konzentrieren, missen Tomatenpflanzen regelméBig
zugeschnitten werden. Die héufigste MaBnahme ist
das ,Ausgeizen® der Pflanzen, also das Entfernen der
sogenannten Geiztriebe. Damit deine Friichte am Haupt-
trieb optimal reifen und groB & fest werden, solltest du die
Geiztriebe friihzeitig mit einer Schere abschneiden. Sie
soliten dabei maximal 10 cm lang sein. Nach demselben
Prinzip solltest du auch den Haupttrieb oben abschneiden,
sobald er Gber die Rankhilfe hinauswéichst.

Trimmming

entrate the energy of the plant in forming fruits

e to trim tomato pl

shoots.

and solid fruits on the m

berstehenden Haupttrieb kappen
trim protruding main shoot

Geiztriebe entfernen
remove suckers

gelbe Blatter entfernen . __ unreife Tomaten nachreifen
’t ol S =

harvest unripe tomatoe:




5IE TOMATE
THE TOMATO

odoro, tomaatti, pomidor, paradicsom, Paradeiser genannt, ist ein Nacht-

dchs. Damit ist sie eng mit der Kartoffel verwandt. Tomaten zdhlen zusétzlich,

or also called pemodoro. tomaatti. pomider. paradicsom. Paradeiser is a nightshade plant
losely related to potatoes. Tomatoes also belong to fruit vegetables, like cucumbers,

Papril Urbisse, auch zum Fruchtgemise. Eine einzelne Tomatenpflanze
2-4 kg'Tomz‘tragen. Aus diesem Grund ist es auch so wichtig, die
>flanze i tum mit einer stabilen Rankhilfe zu unterstitzen.

ers and pumpkins. One single tomato plant can carry 2 - 4 kg tomatoes. That is why it

importan plant with a stable climbing support during growth.

der deutsche & 8sterreichische Biirger
20 kg Tomaten isst? Dass das Essen von
rankheiten vorbeugen soll? Oder dass es
omaten auch z.B. violette und schwarze To-
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PFLANZTIEFE

Die Tiefe, mit der Tomatenpflanzen in die Erde gesetzt
werden, tréigt maBgeblich zum Erfolg der Kultur bei. Durch das
méglichst tiefe Einsetzen in die Erde wird das Wachstum zu-
séitzlicher Seitenwurzeln angeregt. Dadurch werden Tomaten
kréftiger und tragen reicher. Die richtige Pflanztiefe betréigt
im Schnitt 15 bis 20 cm und richtet sich ebenfalls nach der

angebauten Sorte: Niedrigwachsende Sorten (Busch-, Cock-

tailtomaten) sollten bis zur Hohe der Keimblatter in

gesetzt werden. Hochwachsende Sorten

Fleischtomaten) kénnen bis knapp unterhalb des ersten regu-
lren Blatttriebes in der Erde verschwinden.

INTERESTING FACTS

Did you know that every German & Austrian eats 20 kg
of tomatoes per year? That eating tomatoes can prevent
many diseases? Or that besides red tomatoes there also
exist purple and black ones?

The tomato didn't land on plates in Germany and Austria
until the 19505 despite having a long history of cultivation
The Maya and other indigenous people in Middle- and
South America already cultivated tomatoes approx. 200
BC. At that time they were called “Xitomat!".

Tomatoes are healthy all-rounders: their high-quality in-
gredients like carotenoid lycopene strengthen the immu-
ne system and physical health. Additionally, they impress
with low calories and a pretty delicious taste - what else
could you ask for?

SENSITIVE TO FROST

The tomate originates from southern areas and is used
to a Mediterranean, sun-blessed climate. Therefore, the
appropriate temperatures are very important when gro-
wing tomatoes. Depending on your location, you should
be patient and careful as to when you finally plant your
seedlings out in the open. In Central Europe for example
you should not do this before the “Frost Saints” around the
15th of May, because up to this date there is still the risk
of freeze during the nights. To be on the safe side, you can
also accustom your seedlings to the environmental im-
pacts before planting in TOM TOMATO. Just place them
ide hourly at @ semi-shaded, protected location. In the
ining, you should avoid direct sunlight, otherwise the
of your delicate plant could get burned,

PLANTING DEPTH

The planting depth makes a major contribution to a suc-
ing tomatoes. If you put them
growth of additional
hat makes your toma-
stronger and your haryest richer. The ideal
een 15 and 20 cm, but
nted variety
cocktail-tomatoes) should
ith soil up to the height of the cotyledons.
in the soil nearly up

Seitentrieb
lateral shoot

Ceiztrieb

sucker

Haupttrieb

main shoot

Hauptwurzel

Tigerella

SORTEN

Supermarkttomaten werden im industriellen Anbau
speziell fir den Handel optimiert geziichtet. Dadurch sind
sie leider héufig wéissrig und geschmacklos. Du wirst tiber-
rascht sein, wie unterschiedlich und intensiv Tomaten aus
dem eigenen Anbau schmecken kénnen! Bei Uber 3.800
verschiedenen Tomatensorten ist es definitiv nicht ein-
fach, die Lieblingssorte fiir den eigenen Anbau zu finden.
Grundsétzlich unterscheidet man zwischen Cherry-, Cock-
tail-, Fleisch-, Roma-, Salat- und San Marzano- Tomaten.
Alle Sorten lassen sich optimal in TOM TOMATO auf Bal-
kon, Terrasse oder im Garten anbauen.

WEITERVERARBEITUNG

Tomaten schmecken frisch als Salat, Bruschetta, Caprese
und in vielen weiteren Variationen. War die Tomatenern-
te besonders erfolgreich, empfiehlt es sich, einen Teil der
Friichte einzufrieren und so fiir langere Zeit haltbar zu
machen. Hierfiir bieten sich verschiedene Méglichkeiten
an, unser Tipp: Koche die Tomaten zu einem Sugo ein, so
kannst du sie problemlos in Gléser abfiillen oder einfrie-
ren. Es empfiehlt sich die Tomaten in kleinen Stiicken und
gewlirzt zumindest far 10 Minuten zu kochen. Roh solite
man sie nicht einfrieren, da sie sonst ihr typisches Aroma
verlieren. Auf unserer Website findest du viele kbstliche
Rezepte, die du mit deinen frisch geernteten Tomaten
ganz einfach zuhause zubereiten kannst.

LAGERUNG

Frisch geerntete Tomaten dirfen auf keinen Fall im Kihl-
schrank aufbewahrt werden! Dort ist es schlicht zu kalt fr
die| sonnenverwdhnten Friichte und sie verlieren schnell
ihr |fruchtiges Aroma. Am besten werden sie in einer
trogkenen Schiissel an einem nicht zu sonnigen Platz in der
Kiighe aufbewahrt. AuBerdem ist darauf zu achten, dass
Tomaten nicht gemeinsam mit anderem Gemiise oder Obst
gelagert werden, da sie andere Friichte schneller faulen las-
sen| Reife Tomaten halten bei richtiger Lagerung ca. 5 Tage.

Coeur de boeuf

VARIETIES

Tomatoes from the superrnarket.
industrial scale and are specially culture
quirements of the retail trade. That's why the
watery and tasteless. You will be surprised ho
and intense homegrown tomatoes can taste!
than 3,800 different varieties of tomatoes defini
it difficult to choose your favorite one f ing.
neral a distinction is made between beefsteak-, cockta
cherry, Roma-, salad- and San Mar: tomatoes. A
Varieties grow pe in TOM TO ether on t!
balcony, terrace e garden.

FURTHEI

Fresh tomatoes can be prepar
caprese and in many other diffe
harvest has been very succe:
freeze and preserve one par
different options, for exc
mer, until you get a ta
subsequently for later
tomatoes into smal
simmer for at lea:
tomatoes howe

cha ic flavo
deli ipes, which
with eshly harveste

STORAGE

y picked tomatoes mi
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