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Bedienungsanleitung
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@ Griff zur Bewegung der integrierten Klinge A\ CAUTION
o Schlitz fiir die Schneidplatinen sharp parts/partes cortantes/parties
© Ausklappbarer Standful covpemer

O cinfiilltrichter

© Restehalter

© Auffangbehilter mit 500 ml

@ Frischhaltedeckel

© Schneidplatinen fiir feine Julienne

© Schneidplatinen fiir grobe Julienne
@ Platine fiir feine und dicke Scheiben

Inbetriebnahme

Nehmen Sie alle Bestandteile aus der Verpackung und reinigen Sie diese vor dem ersten Gebrauch.
Bitte beachten Sie dazu auch die Hinweise unter dem Punkt Reinigung.

Zur Anwendung des Gemiisehobels sollte dieser samt Auffangbehélter auf einer trockenen und
stabilen Arbeitsflache stehen.

Sicherheitshinweise

Die Schneidplatinen sind sehr scharf, seien Sie bei der Anwendung und Reinigung besonders
vorsichtig! Stellen Sie vor Verwendung des Gemiisehobels sicher, dass das Gerdt keine sichtbaren
Méangel oder Beschadigungen aufweist.
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Anwendung

Stellen Sie den Gemiisehobel mit dem ausgeklappten Standfuf3 in
den Auffangbehélter.

Befestigen Sie den Trichter in der dafiir vorgesehenen Aussparung.

Schieben Sie die gewiinschte Schneidplatine mittels des Griffs in den
Schlitz an der Seite des Hobels, sodass sie in diesem fixiert ist.

Legen Sie das Schneidgut in den Trichter und driicken sie es mit dem
Restehalter mit leichtem Druck in Richtung des Hobels. AnschlieBend
den Griff, und damit die integrierte Klinge, herunterdriicken, um das
Obst oder Gemiise zu schneiden.

Ein gelegentliches Entleeren des Auffangbehlters wird empfohlen.
Gemiisehobel kann auch direkt in einer Schiissel oder auf einem
Backblech genutzt werden.

Reinigung

Auffangbehdlter, Frischhaltedeckel, Schneidplatinen, Einfiilltrichter und Restehalter sind spiilma-
schinengeeignet. Wir empfehlen Ihnen jedoch die Reinigung der Schneidpaltinen per Hand unter
flieBendem Wasser, um eine Langlebigkeit der Klingen zu gewahrleisten. Hobel per Hand reinigen, die
integrierte Klinge kann optimal gereinigt werden, indem sie durch dauerhaftes Herunterriicken des
Griffs unten gehalten wird. In dieser Position kann sie mit einem feuchten Lappen gereinigt werden.

ACHTUNG! Die Klingen sind sehr scharf, seien Sie sowohl beim Wechsel der Schneidplatinen als auch
bei der Reinigung per Hand besonders vorsichtig

Beispiele der zu verwendende Lebensmittel: Max. 60 mm ¢

Gemiise wie z. B.: Kartoffel, SiiBkartoffel, Zucchini, Gurke, Karotte, Tomate, Ingwer, Knoblauch, Kohl
Obst wie z. B.: Banane, Apfel, Birne, Kiwi

Hinweise
Fiir ein sauberes Schneiden, den Hobel stets mit einer der Platinen verwenden.



User manual
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2 mm = Front
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4mm = Rear )
@ Grip for moving the integrated blade A cAUTIoN
o S|0t fOT the cutting pIates sharp parts/partes cortantes/parties
© Fold-out stand coupantes

© Hopper

© Finger quard

© (ollecting container with 500 ml volume

@ Keep-fresh id

© Fine Julienne cutting plates

© Coarse Julienne cutting plates

@ Plate for setting cutting thickness fine and thick

First use

Remove all components from the packaging and clean them before first use.

Please note the details under cleaning when doing so.

To use the vegetable slicer, it should be placed on a dry and stable surface along with the collecting
container.

Safety instructions

The cutting plates are very sharp. Be particularly careful during use and cleaning!
Before using the vegetable slicer, ensure that the device does not display any visible signs of fault or
damage.
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Use

Place the vegetable slicer into the collecting container with its stand
folded out.

Affix the hopper into the opening.

Using the grip, slide the chosen cutting plate into the slot on the side
of the slicer so that it affixes in place.

Place the food item into the hopper and, using the finger quard, press
lightly down on it in the direction of the slicer.

Then press down on the grip, and thus the integrated blade, to cut
the fruit or vegetables

It is recommended that the collecting container is periodically
emptied. The vegetable slicer can also be used directly over a bowl
oron a baking tray.

Cleaning

The collecting container, stay-fresh lid, cutting plate, hopper and finger guard are all dishwasher-safe.
However, we recommend cleaning the cutting plates by hand under running water to guarantee a
longer life for the blades. The integrated blade can be optimally cleaned by continuously pushing
down on the grip. In this position, it can be cleaned using a damp cloth.

WARNING! The blades are very sharp. Take particular care when switching cutting plates as well
as when cleaning by hand

Foods to be used: Max. 60 mm ¢

Vegetables such as: potatoes, sweet potatoes, courgettes, cucumbers, carrots, tomatoes, ginger,
garlic, cabbage
Fruit such as: bananas, apples, pears, kiwi

Notes
Always use the vegetable slicer with one of the plates to ensure a clean cut



Notice d’utilisation
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© Poignée pour déplacer la lame intégrée A CAUTION

o Fente pour les plaques de coupe sharp parts/partes cortantes/parties
. PR T coupantes

© Pied dépliable P

O cinfiilltrichter

© Poussoir de protection des doigts

© Recipient volume de 500 ml

@ Couvercle pour aliments frais

© Plaques de découpe pour fin julienne

© Plaques de découpe pour Grossier julienne

@ Plaque pour déterminer épaisseur du fin et épais disque

Mise en service

Retirez tous les composants de 'emballage et nettoyez-les avant la premiére utilisation.

Pour ce faire, respectez les consignes énoncées a la Section Nettoyage.

Pour I'utilisation de €minceuse a légumes, le récipient doit se trouver sur un plan de travail sec et
stable.

Consignes de sécurité
Les plaques de découpe sont trés affiitées ; soyez particulierement prudent pendant I'utilisation et
le nettoyage !

Avant I'utilisation de I€minceuse a Iégumes, assurez-vous que la rape a fruits et Iégumes ne présente
aucun défaut ou vice apparent.
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Utilisation

Placez I¥minceuse a légumes avec le pied déplié dans le bac de
récupération.

Fixez I'entonnoir dans I'encoche prévue a cet effet.

Insérez la plaque de coupe souhaitée a l'aide de la poignée dans la
fente sur le cté de I'éminceuse, de telle sorte quiil y est fixé

Placez les aliments a couper dans I'entonnoir et poussez-les avec le
poussoir de protection des doigts en exercant une légere pression en
direction de I'éminceuse.

Ensuite, appuyer sur le manche, et donc sur la lame intégrée, pour
couper les fruits ou les Iégumes.

Il est recommandeé de vider le récipient de temps en temps.
Léminceuse a légumes peut également étre utilisée directement
dans un bol ou sur une plaque de cuisson.

Nettoyage

Le récipient, le couvercde du compartiment fraicheur, les plaques de découpe, I'entonnoir de
remplissage et le poussoir de protection des doigts sont compatibles avec le lave-vaisselle. Toutefois,
nous vous conseillons de nettoyer la plaque de découpe a la main sous I'eau courante pour garantir la
durabilité des lames. La lame intégrée peut étre nettoyée de maniére optimale en la maintenant en
bas par un abaissement permanent du manche. Dans cette position, elle peut étre nettoyée avec un
chiffon humide.

ATTENTION ! Les lames sont trés tranchantes, soyez trés prudent lors du changement de la plaquette
de coupe et lors du nettoyage manuel

Aliments a utiliser: Max. 60 mm ¢

Légumes, par ex. : Pomme de terre, patate douce, courgette, concombre, carotte, tomate, gingembre,
ail, chou
Fruits, par ex. banane, pomme, poire, kiwi

Remarque
Pour une coupe propre, toujours utiliser I'éminceuse avec I'une des plaques
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@ Impugnatura per muovere la lama integrata A CAUTION

o Fessura per lelame intercambiabili sharp parts/partes cortantes/parties
© Base richiudibile coupantes

© Imbuto di riempimento

O salvadita

© Recipiente di raccolta con un volume di 500 ml

@ (operchio salva freschezza

© Lame intercambiabili per sottili julienne

© Lame intercambiabili per grosse julienne

@ Lamaintercambiabile per la definizione dello spessore delle sottili e spesse fette

Messa in funzione

Estrarre tutti i componenti dalla confezione e pulirli prima del primo utilizzo.

Atal fine sequire anche le indicazioni riportate al punto Pulizia.

Per utilizzare I'affettaverdure appoggiarlo insieme al recipiente di raccolta su un piano di lavoro stabile
easciutto.

Avvertenze di sicurezza

Le lame intercambiabili sono molto affilate pertanto & necessario prestare particolare attenzione
durante I'utilizzo e la pulizia!
Prima di utilizzare I'affettaverdure assicurarsi che I'apparecchio non presenti danni o anomalie visibili.
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Utilizzo

Posizionare I'affettaverdure con la base aperta allinterno del
recipiente di raccolta.

Fissare Iimbuto nell’apposito spazio.

Infilare la lama scelta mediante limpugnatura nella fessura al lato
dell'affettaverdure e fissarla.

Inserire gli alimenti da affettare nellimbuto e spingere con il salvadita
esercitando una leggera pressione in direzione dell'affettaverdure.
Premere quindi verso il basso Iimpugnatura con la lama integrata per
tagliare la frutta o la verdura.

Si consiglia di svuotare il recipiente di raccolta di tanto in tanto.
L'affettaverdure puo essere utilizzato anche direttamente all'interno
di una ciotola o su una teglia da forno.

Pulizia

Il recipiente di raccolta, il coperchio salva freschezza, le lame intercambiabili, l'imbuto di riempimento
eil salvadita sono lavabiliin lavastoviglie. Consigliamo tuttavia di pulire a mano le lame intercambiabili
con acqua corrente per garantire una maggiore durata delle lame. £ possibile pulire in modo ottimale la
lama integrata mantenendola in posizione abbassata mediante continua pressione dellimpugnatura.
In questa posizione  possibile pulirla con un panno umido.

ATTENZIONE! Le lame sono molto affilate, pertanto si raccomanda la massima attenzione durante la
sostituzione delle lame intercambiabili e in fase di pulizia a mano

Alimenti utilizzabili: max. 60 mm ¢

Verdura, come ad es.: patate, patate dolci, zucchine, cetrioli, carote, pomodori, zenzero, aglio, cavolo
Frutta, come ad es.: banane, mele, pere, kiwi

Note

Per un taglio perfetto utilizzare sempre I'affettaverdure con una delle lame intercambiabili



Instrucciones de uso
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@ Mango para mover la hoja integrada A CAUTION

o Ranura para las placas de corte sharp parts/partes cortantes/parties
coupantes

© Base desplegable P

O Tolva de llenado

© sujetarrestos

© Recipiente recogedor con Volumen de 500 ml

@ Tapa para conservar el frescor

© Placas de corte para juliana fina

© Placas de corte para juliana gruesa

@ Placa para definir el grosor de las rodajas finas y gruesas

Puesta en servicio

Extrae todos los componentes del embalaje y ldvalos antes del primer uso.

Observa lo indicado en el punto Limpieza.

Para usar la mandolina de verduras, se debe colocar junto con el recipiente recogedor sobre una
superficie de trabajo seca y estable.

Instrucciones de seguridad

Las placas para cortar estan muy afiladas, por lo que debes proceder con especial cuidado durante el
usoy la limpieza.

Antes de usar la mandolina de verduras, aseguirate de que el aparato no presente defectos ni dafios
visibles.
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Modo de uso

Coloca la mandolina de verduras con la base desplegada en el
recipiente recogedor.

Fija la tolva en la abertura prevista para ello.

Introduce la placa de corte deseada mediante el mango en la ranura
situada en el lateral de la mandolina para que quede fijada.

Introduce los alimentos en la tolva y presiona con el sujetarrestos
ejerciendo una leve presién en direccion a la mandolina.

A continuacién, presiona hacia abajo el mango y, por consiguiente, la
hoja integrada para cortar la fruta o la verdura.

Se recomienda vaciar de vez en cuando el recipiente recogedor.
La mandolina de verduras también se puede utilizar directamente
dentro de un bol 0 sobre una bandeja de horno.

Limpieza

El recipiente recogedor, la tapa para conservar el frescor, las placas de corte, la tolva de llenado y el
sujetarrestos son aptos para lavavajillas. No obstante, recomendamos limpiar a mano las placas de
corte hajo el agua corriente para garantizar la durabilidad de las hojas.

La hoja integrada se puede limpiar de manera 6ptima manteniéndola abajo al presionar el mango de
forma continuada. En esta posicion se puede limpiar con un paio himedo.

{ATENCION! Las hojas estén muy afiladas; debes proceder con sumo cuidado tanto al cambiar las
placas de corte como al limpiarlas a mano.

Alimentos con los que se puede utilizar: Max. 60 mm o

Verduras, como por ejemplo: patatas, boniatos, calabacines, pepinos, zanahorias, tomates, jengibre,
ajos, col

Fruta, como por ejemplo: pldtanos, manzanas, peras, kiwis

Notas

Para un corte limpio, la mandolina se debe utilizar siempre con una de las placas



Gebruiksaanwijzing
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@ Greep om het geintegreerde mes te verplaatsen 4\ CAUTION
o S|€Uf voor de Snijplateaus sharp parts/partes cortantes/parties
© Uitklapbare basis coupantes

O Vultrechter

© Restenhouder

© Opvangbak met 500 ml volume

@ Vershouddeksel

© snijplateaus voor fijn julienne

© Snijplateaus voor grof julienne

@ Plateau voor bepalen van fijn en dikte schijfdikte

Ingebruikname

Haal alle onderdelen uit de verpakking en maak ze schoon voor het eerste gebruik.

Let ook op de aanwijzingen in de paragraaf Reiniging.

Om de groenteschaaf te gebruiken, moet deze met de opvangbak op een droog en stabiel
werkoppervlak staan.

Veiligheidsinstructies

De snijplateaus zijn zeer scherp, wees bijzonder voorzichtig bij het gebruik en de reiniging ervan!
Controleer voor het gebruik van de groenteschaaf of het apparaat geen zichtbare gebreken of
beschadigingen heeft.
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Gebruik

Plaats de groenteschaaf met de uitgeklapte basis in de opvangbak.

Bevestig de trechter in de daarvoor bestemde uitsparing.

Gebruik de greep om het gewenste snijplateau in de gleuf aan de
zijkant van de schaaf te schuiven, zodat deze op zijn plaats vastklikt.

Plaats het te snijden voedsel in de trechter en gebruik de restenhouder
om het voorzichtig in de richting van de schaaf te drukken.

Druk vervolgens de greep, en daarmee het geintegreerde mes, naar
beneden om het fruit of de groente te snijden.

Het wordt aanbevolen om de opvangbak af en toe leeg te maken.
De groenteschaaf kan ook direct in een kom of op een bakplaat
worden gebruikt.

Reiniging

Opvangbak, vershouddeksel, snijplateaus, vultrechter en restenhouder zijn
vaatwasmachinebestendig.

Wij raden u echter aan om de snijplateaus met de hand onder stromend water te reinigen, zodat de
messen lang meegaan.

Het geintegreerde mes kan optimaal worden gereinigd door het naar beneden te houden door de
greep ingedrukt te houden. In deze positie kan het met een vochtige doek worden schoongemaakt.

LET OP! De messen zijn zeer scherp, wees bijzonder voorzichtig bij zowel het verwisselen van
snijplateaus als bij het met de hand schoonmaken
Te gebruiken levensmiddelen: Max. 60 mm ¢

Groente zoals: aardappelen, zoete aardappelen, courgette, komkommer, wortel, tomaat, gember,
knoflook, kool
Fruit zoals: banaan, appel, peer, kiwi

Opmerkingen
Gebruik de schaaf altijd met een van de plateaus om zuiver te snijden



MHCTpYyKLUMA No ncnosb3oBaHUIo

7MM

2 Mm = NepepHAs CTOPOHa

4 mm = 0bpaTHas cTopoHa

o PyuKa ANA ABUXEHNA BCTPOEHHOTO Ne3Bua A CAUTION

o np0p93b ANA PEXYLUMX NNaCTUH sharp parts/partes cortantes/parties
© OrkvgHan noacTaska coupantes

© 3arpy30uHan BOpoHKa

© Oukanpyrouwi gepxatens

© Mpuemnas emKkocTb ¢ 06bemom 500 ma

@ FKpbilka AnA COXPaHEHMS CBEXECTY NPOAYKTOB

o PE)KyLI.lVIe NAACTUHBI AnA cnocoba Hape3Kn «XIJbeH», TOHKaA COJIOMKa XIH0JbeH

o PE)KyLI.lVIe NAACTUHBI AnA cnocoba Hape3Kn «XHNbeH», KpynHaA Hape3Ka XNnbeH

@ lnactuHa ana onpeaeneHna TONLWMHbI pe3kin

NMoarotoBKa K pa6ote

[locTabTe U3 yNakoBKY Bee AETaNM 11 OUUCTUTE UX NIEPes NePBbIM UCTI0Nb30BAHUEM.

(O6paTuTe Bo BHUMaHMe Ha yKa3aHuA, MepeuncienHble B pasgene Yucrka.

[ins ucnonb3oBaHus 0BoLLepe3Ky BMecTe ¢ PUEMHOI EMKOCTbH0 He06X0AMMO YCTAHOBHTS Ha CyXyio
11 YCTOIuMBYI0 PaBOUyt0 MOBEPXHOCT.

WHcTpyKuma no 6esonacHocTy

PexyLuve nnacTuHbl 04eHb 0CTpble, NPy NpUMeHeHNI 1 YucTke byabTe 0c06eHHO BHUMATENbHbI!
lepes ucnonb3oBaHuem oBoLLepe3ky ybeauTech, 4To yCTpoOICTBO He MeeT BUAMMBIX AeheKToB
AN NOBPEXEHMIA.
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MpumeHeHue

[TomecTute oBOLUEpe3Ky C OTKWAHON MOACTABKOA B MpUEMHYH
eMKOCTb.

3aKp€I‘II/1TE BOPOHKY B NpeayCMOTPeHHOM ANA Hee 0TBepPCTUN.

C momoLblo pyuku BCTaBbTe BbIOPaHHYI0 PeXyLlylo NAacTUHy
B npope3b Ha 00KOBOI CTOPOHE HOXa-LUMHKOBKW, uTOObI
3aQUKpoBarb ee.

Bnoxute npoayKT B BOPOHKY U NIETKMM HAXMMOM C UCMONb30BaHUeM
DUKCApYHOLLEro fiepaTens NOATONKHUTE UX K HOXKY-LUMHKOBKE.
3aTem HaXMUTe Ha pyuKy, a BMeCTe C Heil 1 Ha BCTPOEHHOE Ne3gie,
4T06bI HauaTb Pe3ky GpyKTOB NN 0BOLLEN.

PekomeHzyeTcA NepuoanYeckin pasrpyarb MpUemMHYIo eMKOCTb.
0BOLLEPE3KY MOXHO UCNIONb30BATb HENOCPEACTBEHHO B MICKE U
Ha NpOTUBHE.

Yucrka

MpueMHaa emKOCTb, KpblluKa [NA COXaHeHUs CBEXeCTU NPOAYKTOB, pexylue NAacTuHbl,
3arpy304Han BOPOHKA M QUKCUpYIOWMIA AepxaTenb NPUTOAHbI ANA MbITbA B MOCYAOMOEYHOI
MalumHe. TeM He MeHee PeKOMeHAYeTCA OUMLLATb PeXyLLMe NNAcTUHbI NOf CTpyelt BoAbl, uTobbl
obecneuntb AnuTenbHoe MONb30BaHMe Ne3BUAMM. BCTpoeHHoe ne3Bue MOXHO OYMCTUTD,
YIEPXKUBaA ero 1 NOCTOAHHO HaXMMas Ha PyuKy BHI3. B 3TOM NonoxeHun e3sue MOXHO 0UUCTUTL
BNAXHOI TPAMKOIA.

BHUMAHMWE! Jle3Bua oueHb ocTpble, byasTe 0COGEHHO OCTOPOXHDI KaK MPU 3aMeHe pexyLuux
NNACTUH, TaK U NPU YUCTKE BPYYHYIo!

Wcnonb3yemble npopykTbl nutanua, Makc. @ 60 mm

0BoLLw, HanpuMep, KapTodenb, 6aTar, LKKIHI, OTypLIbl, MOPKOBb, TOMATbl, UMOIPb, YecHOK,
Kanycra
(DpyKTbl, Hanpumep, 6aHaHbl, ABNOKN, TPyLLM, KUBI

Yka3zaHusa
,uJ'Iﬂ yucTont pe3kun Bceraa VI(I'IO!'Ib3yl7IT€ HOX-LUVHKOBKY C O,EIHOVI 13 nnacTnuH
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@ Pega para mover a lamina integrada A CAUTION

o Ranhura para as placas de corte sharp parts/partes cortantes/parties
z coupantes

© Base dobravel P

O Funil de enchimento

© Empurrador de alimentos

© Recipiente de recolha com 500 ml de volume

@ Tampa de conservacéo

© Placas de corte para fina Juliana

© Placas de corte para grossa Juliana

@ Placa para determinar a espessura das finas e grossas fatias

Colocacao em funcionamento

Retire todos os componentes da embalagem e limpe-os antes da primeira utilizacdo.

Para isso, observe também as notas que se encontram no ponto Limpeza.

Para a aplicacdo da mandolina para vegetais, esta e o recipiente de recolha devem estar sobre uma
superficie de trabalho seca e estavel.

Indicacdes de seguranga

As placas de corte sdo muito afiadas, por isso, tenha um cuidado especial durante a aplicacdo e
a limpeza! Antes da utilizacdo da mandolina para vegetais, certifique-se de que o aparelho ndo
apresenta defeitos ou danos visiveis.
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Aplicacao
Coloque a mandolina para vegetais com a base desdobrada no
recipiente de recolha.

Fixe o funil na ranhura prevista para o efeito.

Utilize a pega para deslizar a placa de corte desejada na ranhura na
lateral do cortador para que ela fique fixada no cortador.

Coloque o alimento a ser cortado no funil e utilize o empurrador de
alimentos para o empurrar suavemente na diregdo do cortador.

De sequida, pressione a pega e, com ela, a lamina integrada, para
cortar a fruta ou os legumes.

Recomenda-se o0 esvaziamento ocasional do recipiente de recolha.
A mandolina para vegetais também pode ser utilizada diretamente
numa tigela ou num tabuleiro.

Limpeza

0 recipiente de recolha, a tampa de conservagdo, as placas de corte,0 funil de enchimento e o
empurrador de alimentos podem ser lavados na maquina de lavar louca. Contudo, recomendamos-
lhe que lave as placas de corte a mdo sob dgua corrente, para garantir uma elevada durabilidade
das laminas. A lamina integrada pode ser limpa de forma otimizada, mantendo-a pressionada
permanentemente na pega. Nesta posi¢do, pode ser limpa com um pano hiimido.

ATENGAO! As laminas sdo muito afiadas, por isso, tenha especial cuidado ao trocar as placas de corte
e também durante a limpeza manual

Alimentos a serem utilizados: Max. 60 mm ¢

Legumes como: Batata, batata doce, curgete, pepino, cenoura, tomate, gengibre, alho, couve
Fruta como: Banana, macd, pera, kiwi

Indicagdes
Para um corte limpo, utilize sempre o cortador com uma das placas



Brugsanvisning
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@ Greb, der bevaeger det indbyggede skaer

A CAUTION
o Slids til skaerepladerne sharp parts/partes cortantes/parties
coupantes
© Foldbar stander P

O Pifyldningstragt

© Resteholder

© Opsamlingsheholder med 500 ml volumen
@ Tatlukkende lag

© Skareplader til fin julienne

© Skareplader til grov julienne

@ Skreplade, der bestemmer skivetykkelsen

Ibrugtagning

Tag alle dele ud af emballagen, og rens dem inden forste brug.

Ls ogsa anvisningerne under afsnittet Rensning.

Nar du anvender mandolinjernet, bor selve skzereren og opsamlingsbeholderen sta pa en tor og stabil
arbejdsflade.

Sikkerhedsanvisninger

Skaerepladerne er meget skarpe; var yderst forsigtig ved brug og rensning!
Inden du bruger mandolinjernet, skal du serge for, at det ikke har synlige defekter eller skader.
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Anvendelse
Klapstanderen ud, og seetmandolinjernetindiopsamlingsbeholderen.

Fastger tragten i den dertil beregnede udsparing.

Brug grebet til at skyde den onskede skaereplade ind i slidsen i siden af
skaereren, og serg for, at den sidder fast.

Leeg frugterne/grontsagerne ned i tragten, og brug resteholderen til
at trykke dem let ned mod skzereren.

Tryk derefter grebet — og dermed ogsa det indbyggede skeer — ned for
at skaere frugterne/grontsagerne.

Det anbefales at tomme opsamlingsbeholderen en gang imellem.
Mandolinjernet kan ogsa sxttes direkte ned i en skal eller pa en
bageplade.

Rensning

Opsamlingsbeholderen, det teetsluttende Iag, skaerepladere, pafyldningstragten og restebeholderen
taler maskinopvask. Vi anbefaler dog at rense skaerepladerne manuelt under rindende vand for at sikre
skaerene en lang levetid. Detindbyggede skeer renses bedst ved at grebet trykkes ned og skeeret derved
bliver hold nede. | denne position kan det renses med en fugtig klud.

PAS PA! Skaerene er meget skarpe. Vaer altid yderst forsigtig, nar du skifter skzerepladerne, eller ngr
du vasker dem af i handen.

Egnede fodevarer: Maks. 60 mm ¢

Grantsager som f.eks.: Kartofler, sode kartofler, zucchini, agurker, guleradder, tomater, ingefeer,
hvidlag, kal
Frugt som f.eks.: Bananer, &bler, perer, kiwier

Anvisninger
For at fa et paent resultat brug altid skaereren sammen med en af skarepladerne.
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@ Uchwyt do przesuwania whudowanego ostrza A\ CAUTION

o Otwor na czesci do krojenia sharp parts/partes cortantes/parties
s coupantes

© Rozktadana nozka P

O Iasobnik

© Uchwyt do koricswek

© Pojemnik zbierajacy o pojemnosci 500 ml
@ Pokrywka utrzymujaca $wiezos¢

© (zeici do krojenia w stupki

© C(zedci do krojenia w stupki

@ Czesc do okreslania grubosci plastrow

Pierwsze uzycie

Wyjac wszystkie elementy z opakowania i wyczyscic je przed pierwszym uzyciem.

Prosze takze stosowac sie do wskazéwek w punkcie Czyszczenie.

Pojemnik zbierajacy szatkownicy do warzyw powinien sta¢ na suchej i stabilnej powierzchni.

Wskazowki bezpieczenstwa

Czesci do krojenia s bardzo ostre, dlatego w trakcie uzywania i czyszczenia wskazane jest zachowanie
szczegolnej ostroznoscil
Przed uzyciem szatkownicy do warzyw nalezy sie upewnic, czy urzadzenie nie zdradza widocznych
usterek albo uszkodzen.
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Zastosowanie
Ustawic szatkownice z roztozong nézka w pojemniku zbierajacym.

Zamocowac zasobnik w przewidzianym do tego celu watebieniu.

Wsunac pozadana czes¢ do krojenia przy pomocy uchwytu w otwor
po stronie szatkownicy w taki sposéb, aby zostata w nim osadzona.

Umiesci¢ zywno$¢ przeznaczong do krojenia w zasobniku i wcisna¢
uchwyt do koricéwek delikatnie naciskajac w kierunku szatkownicy.
Nastepnie nacisna¢ uchwyt, a tym samym wbudowane ostrze, aby
pokroi¢ owoce lub warzywa.

0d czasu do casu zaleca sie opréznianie pojemnika zbierajacego.
Szatkownica moze by¢ uzywana bezposrednio w misce lub na blasze
do pieczenia.

Czyszczenie

Pojemnik zbierajacy, pokrywka utrzymujaca Swiezos¢, czesci do krojenia, zasobnik i uchwyt do
koricowek mozna my¢ w zmywarce. Mimo wszystko zalecamy jednak czyszczenie czesci do krojenia
recznie pod biezac woda, aby nie narazac ostrzy na przedwczesne zuzycie. Whudowane ostrze mozna
optymalnie wyczysci¢, przytrzymujac je poprzez stale wcisniety uchwyt. W tej pozycji mozna je
wyczysci¢ przy pomocy wilgotnej ciereczki.

UWAGA! Ostrza s bardzo ostre, nalezy zachowac szczeg6Ing ostroznos¢ zaréwno podczas zmiany
zesci do ciecia jak i recznego czyszczenia

Zywnos¢, ktéra moze byé wykorzystywana: maks. 60 mm g

warzywa, jak np.: Ziemniaki, stodkie ziemniaki, cukinia, ogdrek, marchewka, pomidory, imbir,
czosnek, kapusta
owoce, jak np.: banany, jabtka, gruszki, kiwi

Uwagi
W celu zapewnienia czystego krojenia, szatkownicy zawsze nalezy uzywac z jedna czescia do krojenia
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@ Rukojet pro pohyb integrované ¢epele A cAUTIoN
o Dréika pro fezné deSky sharp parts/partes cortantes/parties
© Vyklopnd opérka coupantes

O Pinici trychtyi

© Dridk zbytkd

@ Zichytna nadoba s objemem 500 ml

@ Vicko pro uchovani erstvosti

© Rezné desky pro nudlicky jemné Julienne

© Rezné desky pro nudlicky hrubé Julienne

@ Deska k urceni tloustky jemné a silné platky platku

Uvedeni do provozu

Vyjméte viechny soucdsti z obalu a pied prvnim pouZitim je o€istéte.

P¥itom prosim dodrzujte pokyny uvedené v bodé Cisténi.

Pri poutiti hobliku na zeleninu jej véetné zachytné nadoby postavte na suchou a stabilni pracovni
plochu.

Bezpecnostni pokyny

Rezné desky jsou velmi ostré, pHi pouZiti a cisténi dbejte na zvy3enou opatrost!

Ped pouzitim hobliku na zeleninu se ujistéte, Ze zafizeni nevykazuje viditelné nedostatky nebo
poskozenti.
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Pouziti
Postavte hoblik na zeleninu s vyklopenou opérkou do zdchytné
nédoby.

Upevnéte trychtyi do ur¢eného otvoru.

Zasuiite pozadovanou feznou desku s pomoci rukojeti do drazky na
strané hobliku tak, aby v ni byl zafixovén.

VloZte ovoce nebo zeleninu k nakrdjeni do trychtyfe ajemnym tlakem
na drzék zbytkl ji zatlacte smérem k hobliku. Nasledné stlacte
rukojet, a tim i integrovanou cepel, smérem dolii, cimZ ovoce nebo
zeleninu nakréjite.

Doporucujeme provddét prilezitostné vyprazdnéni zachytné nédoby.
Hoblik na zeleninu Ize pouzivat i pfimo v mise nebo na peicim plechu.

Cisténi

Zachytnd nadoba, vicko pro uchovani cerstvosti, fezné desky, plnici trychty¥ a drzak zbytki vhodny
do mycky. Pro zajisténi dlouhé Zivotnosti cepeli Vam v3ak doporucujeme, abyste provadéli cisténi
feznych desek pod tekouci vodou. Integrovanou cepel Ize optimélné vycistit tak, Ze ji pfidrzite dole
nepietrzitym stlacovanim rukojeti. V této poloze ji Ize vycistit vihkym hadrem.

POZOR! Cepele jsou velmi ostré, pii vyméné krajecich desek, ale i pfi runim ¢isténi proto postupuijte
obzvlast opatrné

Pouzitelné potraviny: max. 60 mm g

Zelenina, napf.: brambory, bataty, cukety, okurky, mrkve, rajcata, zazvor, cesnek, zeli
Ovoce, napf.: banény, jablka, hruky, kiwi

Upozornéni
Pro isty fez vidy pouzivejte hoblik s nékterou z desek
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© Ricka na pohyb integrovanej cepele A CAUTION

o Drézka na rezacie nadstavce sharp parts/partes cortantes/parties
/) z vey| coupantes

© Vyklopn nozicka P

O Phiaci lievik

© Driiak na surovinu

© 1berna nadoba s objemom 500 ml

@ Viecko na udrzanie cerstvosti

© Rezacie nadstavce na jemné julienne

© Rezacie nadstavce na hrubé julienne

@ Nadstavec na urcenie hribky jemné a hrubé plétkov

Pred prvym pouzitim

Vyberte v3etky diely z balenia a pred prvym pouZitim ich umyte.

Dodrzujte pritom pokyny uvedené v bode Cistenie.

Na poufitie strihadla na zeleninu by mal stat spolu so zbernou nddobou na suchej a stabilnej
pracovnej ploche.

Bezpecnostné pokyny

Rezacie nadstavce s velmi ostré, preto budte pri pouZivani a cisteni obzvlast opatrny!
Pred pouZitim strihadla na zeleninu sa uistite, Ze pristroj nevykazuje Ziadne viditelné nedostatky
alebo poskodenia.
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Pouzitie
Postavte strihadlo na zeleninu s vyklopenou noZickou do zbernej
nédoby.

Lievik upevnite do na to ur¢eného vybrania.

Nasurite pozadovany rezaci nadstavec pomocou ricky do drazky na
boku strihadla, tak aby v nej bol zafixovany.

VloZte surovinu na kréjanie do lievika a zatlacte ju drZziakom na zvy3ky
s miernym tlakom v smere strihadla. Nasledne zatlacte nadol ricku a
tym integrovand cepel, aby ste nakrdjali ovocie alebo zeleninu.

Odporicame obcas zbernd nddobu vyprazdnit. Strdhadlo na zeleninu
sa tiez moze pouzit priamo v miske alebo na plechu na pecenie

Cistenie

Zhernd nadoba, vietko na udrZanie Cerstvosti, rezacie nadstavce, piniaci lievik a drziak na zvysky su
vhodné do umyvacky riadu. Rezacie nadstavce viak odporticame umyvat rucne pod tecticou vodou,
aby ste zaistili dihd Zivotnost cepeli. Integrovana cepel sa da optimélne vycistit' tak, Ze ju trvalym
zatlacenim ricky podrzite dole. V tejto polohe sa da vyistit vihkou handrou.

POZOR! (epele st velmi ostré, preto budte obzvlast opatrni pri vjmene rezacich nadstavcov, ako

aj pri ruénom isteni
Potraviny na strihanie: Max. 60 mm ¢

Zelenina, ako napr.: zemiak, sladky zemiak, cuketa, uhorka, karotka, paradajka, zazvor, cesnak,
kapusta
Ovocie, ako napr.: banan, jablko, hruska, kivi

Pokyny

Na Cisté krdjanie strihadlo vzdy pouzivajte s niektorym nadstavcom



Navodila za uporabo
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© Rocaj za premikanje vgrajenega rezila A CAUTION

o Reza za rezalne deske sharp parts/partes cortantes/parties
T . coupantes

© Zoiljivo stojalo

© Pohilnilijak

@ Drialo

© 1bima posoda s 500 ml volumna

@ Pokrov za ohranjanje svefine

© Rezalne deske za fine Julienne

© Rezalne deske za grobe Julienne

@ Ploscaza dolocanje debeline fine na debele rezine

Pred prvo namestitvijo

Vzemite vse dele iz embalaZe in jih pred prvo uporabo odistite.
Prosimo, da pri tem pazite tudi na napotke za uporabo pod tocko Ci¢enje.
Za uporabo rezalnika zelenjave mora zbirna posoda biti na suhem in stabilnem delovnem pultu.

Varnostni napotki

Rezalne deske so zelo ostre, zato bodite pri uporabi in ¢iScenju posebej previdni!
Pred uporabo strgala za zelenjavo se prepricajte, da na napravi ni nikakrsnih vidnih okvar ali poskodb.
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Uporaba

Strgalo za zelenjavo z raztegnjenim dnom postavite v zbirno posodo.

Lijak pritrdite v za to predvideno vdolbino.

Z rocajem potisnite Zeleno desko za rezanje v rezo na strani strgala,
tako da se zaskoci na mestu.

Iivilo, ki ga Zelite narezati, poloZite v lijak in ga z drZalom neZno
pritisnite v smeri strgala. Nato pritisnite na rocaj in z njim na vgrajeno
rezilo, da nareZete sadje ali zelenjavo.

Priporocamo, da zbiro posodo obcasno spraznite. Strgalo za
zelenjavo lahko uporabite tudi neposredno v skledi ali na pekacu.

(iscenje

Zbirna posoda, pokrov za ohranjanje sveZine, rezalne deske, polnilni lijak in drZalo so primerni za
pomivalni stroj. Vseeno vam priporo¢amo rocno ¢ienje rezalnih desk pod tekoco vodo, da tako
omogocite daljSo Zivljenjsko dobo rezil. Vgrajeno rezilo lahko optimalno oistite tako, da stisnete in
drzite rocaj pritisnjen. V tem polozaju lahko rezilo odistite z vlazno krpo.

POZOR! Rezila so zelo ostra, zato bodite Se posebej previdni pri menjavi deske za rezanje in pri
rocnem ¢iscenju
Uporabljajte Zivila: z najv. 60 mm premera

Primer zelenjave: krompir, sladki krompir, bucke, kumare, korencek, paradiznik, ingver, cesen, zelje
Primer sadja: banana, jabolko, hruska, kivi

Napotki

Za Cist rez vedno uporabite strgalo z enim od rezalnih desk



Upute za upotrebu
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© ruckaza pomicanje integrirane ostrice A CAUTION
o utor za nastavak za rezanje sharp parts/partes cortantes/parties

coupantes

© sklopiva nofica

O lijevak za umetanje

© driathrane

© spremnik s volumenom od 500 ml

@ npoklopac za tuvanje svjezine

© nastavci za rezanje tehnikom tanji $tapici ,julienne”
@ nastavci za rezanje tehnikom deblji Stapici ,julienne”
@ nastavak za odredivanje debljine tanje i deblje ploski

Pocetak rada

Izvadite sve sastavne dijelove iz pakiranja i ocistite ih prije prve upotrebe.
Pritom obratite paznju i na napomene iz odlomka Cicenje.
Kad upotrebljavate reza¢ povrca, postavite ga skupa sa spremnikom na suhu i stabilnu radnu povrsinu.

Sigurnosne napomene

Nastavci za rezanje vrlo su ostri, budite posebno oprezni pri upotrebi i ¢iscenju!
Prije upotrebe rezaca povrca uvjerite se da na uredaju nema vidljivih nedostataka ili ostecenja.
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Primjena
Reza¢ povrca s podignutom noZicom postavite u spremnik.

Pricvrstite lijevak u utor koji je za to previden.

Pomocu rucke umetnite Zeljeni nastavak za rezanje u utor koji se
nalazi na bocnoj strani rezaca, tako da bude dobro ucvrscen.

Namirnice koje Zelite narezati stavite u lijevak i drzacem hrane njezno
ih pritisnite u smjeru rezaca. Zatim prema dolje pritisnite rucku, a s
njom i integriranu o3tricu, kako biste narezali voce ili povrce.

Preporucuje se da povremeno ispraznite spremnik. Rezac povréa moze
se upotrijebiti i izravno u zdjeli ili na plehu.

Ciscenje

Spremnik, poklopac za cuvanje svjeZine, nastavci za rezanje, lijevak i drzac hrane prikladni su za pranje
u perilici posuda. Ipak, preporucujemo vam da nastavke za rezanje Cistite rucno pod mlazom vode
kako biste tako osigurali dugovjecnost ostrica. Integrirana ostrica moze se optimalno ocistiti tako da
je ruckom pomaknete prema dolje i drZite u tom polozaju. U tom polozaju moZete je ocistiti vlaznom
krpom.

OPREZ! 03trice su iznimno ostre. Budite posebno oprezni prilikom zamjene nastavaka za rezanje i
tijekom rucnog ciscenja.
Namirnice koje se mogu upotrijebiti: @ maks. 60 mm

povrce kao $to je: krumpir, batat, tikvica, krastavac, mrkva, rajcica, dumbir, ¢e3njak, kupus
voce kao Sto je: banana, jabuka, kruska, kivi

Napomena
Kako bi rez bio $to uredniji, rezac uvijek upotrijebite s jednim od nastavaka.
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o Fogantyd a beepltett penge mozgatasahoz A CAUTION
o Nyllas a Végélap(’khoz sharp parts/partes cortantes/parties
© Kihajthaté talp coupantes

O Betiltd tolcsér

O Ildségtarts

O Gyijtétartaly 500 ml-es térfogattal

@ Frissentarto fedél

© Vigolapok julienne-hez, finom julienne
© Végdlapok julienne-hez, nagyobb julienne
@ Lap aszeletvastagsag meghatarozasahoz

Uzembe helyezés

Vegyen ki a csomagoldshol minden alkatrészt, majd elsd haszndlat el6tt tisztitsa meg.
Ennek sordn kérjiik, vegye figyelembe a Tisztitds pont alatt megadott megjegyzéseket is.
A haszndlathoz a zoldséggyalut és a gy(jtétartalyt szaraz és stabil munkafeliiletre kell tenni.

Biztonsagi eldirasok
Avdgodlapok nagyon élesek, haszndlatuk és tisztitdsuk kozben legyen nagyon évatos!

A z6ldséggyalu hasznlata eltt gydzadjon meg arrdl, hogy a késziiléken nincs semmilyen hiba vagy
sériilés.
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Hasznalat
Helyezze a zoldséggyalut a kihajtott talppal a gy(ijtéedénybe.

Rogzitse a tolcsért a megfeleld mélyedésbe.

A fogantyu segitségével csiisztassa be a kivént vagdlapot a gyalu
oldaldn Iévé nyilasha tgy, hogy az rogziiljon.

Helyezze a zbldséget vagy a gyimolcsot a tolcsérbe, és a
z6ldségtartéval finoman nyomja a szeleteld irdnyaba.

Ezutén a gyiimdlcs vagy zoldség daraboldsdhoz nyomja le a fogantyit
és azzal egyiitt a beépitett pengét.

Javasolt a gydjtétartaly iddnkénti kidiritése. A zoldséggyalut
kozvetleniil egy télban vagy tepsiben is hasznélhatja.

Tisztitas

Agytjtétartalyok, frissentarté fedelek, vagolapok, betdltd tolcsérek és zoldségtartok mosogatdgépben
moshatdk.Javasoljuk azonban, hogy a vagélapokat foly viz alatt, kézzel tisztitsa meg, hogy igy
biztositsa a pengék hosszd €lettartamat. A beépitett penge megfelelden tisztithaté a fogantyd
hosszan tartd lefelé nyomdséval. Ebben a pozicioban egy nedves ronggyal megtisztithatja.

FIGYELEM! A pengék nagyon élesek, legyen nagyon dvatos a vagolap cseréje és kézi tisztitasa
soran egyarant

Felhasznalasra szant élelmiszer: max. 60 mm ¢

Zoldségek, mint pl.: burgonya, édeshurgonya, cukkini, uborka, sargarépa, paradicsom, gyombér,
fokhagyma, kaposzta
Gylimolcsok, mint pl.: bandn, alma, korte, kivi

Megjegyzés

Atiszta vagdshoz mindig egy vagdlappal haszndlja a gyalut
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@ Maner pentru deplasarea lamei integrate A CAUTION

@ Fanta pentru plcile de taiere sharp parts/partes cortantes/parties
© Picior de sprijin extensibil coupantes

O Pilnie de umplere

© Protectie pentru degete

© Rezervor de colectare cu volum de 500 ml

@ Capacpentru mentinerea prospetimii

© Plici de téiere pentru julienne fin

© Plici de tiere pentru julienne grosier

@ Placi pentru stabilirea grosimii feliei subtiri si groase

Prima utilizare

Scoateti toate componentele din ambalaj si curtati-le inainte de prima utilizare.

Pentru aceasta vd rugam sd respectati indicatiile de la punctul Curatare.

Pentru utilizarea feliatorului de lequme, acesta impreund cu rezervorul de colectare trebuie asezate pe
o suprafatd de lucru uscata si stabild.

Indicatii de siguranta
Placile de tdiat sunt foarte ascutite, acordati-le atentie deosebitd la utilizare si curatare!

Tnainte de a utiliza feliatorul de legume, asigurati-vi ca dispozitivul nu prezinta defecte vizibile sau
deteriorari.



Art.-Nr.: 89551

Utilizarea

Asezati feliatorul de legume cu piciorul de sprijin extensibil in
rezervorul de colectare.

Fixati palnia in cavitatea prevazuta in acest scop.

Utilizati ménerul pentru aimpinge placa de tdiat doritd in fanta de pe
partea laterald a feliatorului, astfel incat aceasta sa se fixeze.

Asezati alimentul care trebuie taiat in palnie si apasati-l cu ajutorul
protectiei pentru degete, cu o presiune usoara in directia de feliere.
La final, apasati manerul si, astfel, lama integratd pentru a tdia
fructele sau legumele.

Se recomandd golirea ocazionald a rezervorului de colectare.
Feliatorul de legume se poate utiliza si direct intr-un castron sau pe
o tavd de copt.

Curatare

Rezervorul de colectare, capacul pentru mentinerea prospetimii, placile de taiere, palnia de umplere si
protectia pentru degete sunt compatibile cu masina de spalat vase. Cu toate acestea, va recomandam
sd curatati manual placile de tdiere sub jet de apd pentru a asigura o durata lungd de viatd a lamelor.
Lama integrat poate fi curétata optim dacd o tineti apasata prin apasarea constanté a manerului. In
aceastd pozitie, lama poate fi curdtata cu o lavetd umeda.

ATENTIE! Lamele sunt foarte ascutite, aveti deosebitd grija atat la schimbarea pldcilor de taiere,
cat si la curatarea manuald

Alimente de utilizat: Max. 60 mm ¢

Legume, de exemplu: cartofi, cartofi dulci, dovlecei, castraveti, morcovi, rosii, ghimbir, usturoi, varza
Fructe, de exemplu: banane, mere, pere, kiwi

Indicatii
Pentru o tietura curata, utilizati intotdeauna feliatorul cu una dintre placi



3,5mm

7mm

2 mm = llpeaHa cTpaHa

4 mm = 3agHa cTpaHa

o [JIpbxKKa 32 NPUABHMMXBAHE HA MHTErPUPAHOTO OCTPUE A\ CAUTION

o Yneiiza PexeLLn npucTasku sharp parts/partes cortantes/parties
o (rbBaema nocTaka coupantes

o OyHWA 33 MbAHeHe

o Mpucnocobnetue 3a 3akpensaxe

© Cobuparenen cba ¢ 500 ml o6em

o Kanak 3a 3ana3BaHe Ha cBexecTTa

o Pexewun npucTaBKm 3a pA3aHe Ha GUHI XynueHn

o Pexelun npucTaBKm 3a pA3aHe Ha rpyou xynuenn

@ lpucTaBKa 3a onpepenaHe Ha aebenuHata Ha waiibute

MbpBoHavanya ynotpeba

/13BagieTe BCUUKIA KOMMOHEHTU OT OMAKOBKATA U 1 NOUMCTETE NPey MbPBOHAUaNHaTa ynoTpeda.

B 1a3u Bpb3Ka, Mona, MMaiite NpeaBuz U yKa3aHuaTa B Touka llounctaake.

3a ynoTpeba Ha PeHAETo 3a 3eNleHuyLI PEHAETO U CbBUPATENHUAT (b TPAOBA Aa CTOAT Ha Cyxa U
cTabunHa paboTHa NOBBHPXHOCT.

Yka3aHus 3a 6e3onacHoct

PexeLLyuTe MPUCTaBKI Ca MHOFO OCTPY, MHOTO BHUMaBaiiTe Npy ynoTpe6ata v nouncTBaneTo um!
Mpeaw ynotpebara Ha peHAETo 3a 3eNIeHUyLY Ce YBepeTe, ue YpeabT HAMA BUAMMY AedeKTH uu
MOBPeAM.



Art.-Nr.: 89551

HauuH Ha ynotpeba

[octasete PEHAETO 3a 3efieHuyuM C pasrbHaTa nocTaBka B
(bﬁMpaTeﬂHMﬂ bl.

3aKpenete GyHuATa B NpeBUAEHIA 32 TOBA OTBOP.

Mb3HeTe ¢ APbKKATa KeMaHata pexelua NpUCTaBKa B ynes oT
(TpaHaTa Ha peHzeTo TaKa, ve Aa e duKkapa.

MocTaBete XpaHata, KOATO LLe pexeTe, BbB QyHUATA U HATUCHETe
11EKO C NPUCNIOCOBAEHIETO 32 3aKPENBAHE B NI0COKA Ha PEHAETO.
(nles TOBA HaTUCHETe HafoNy APBKKATA U C HEA UHTErpUpaHoTo
0CTpUE, 33 Aa HApEXKeTe NTI0A0BETE WK 3eMleHUYLITE.

I'IpenopbuBa (e nepnoanyHo n3npasBaHe Ha C'bﬁVIpaTeJ'IHVIﬂ ba.
Pengeto 3a 3e1eHuyLn MoXe [ia Ce U3noNn3Ba U AUPEKTHO B Kyna unu
TaBa.

MouncrBaHe

(b6upaTeNHUAT Cbjl, KanakbT 3a 3ana3BaHe Ha (BEXECTTA, PeXeluTe NpucTaBky, dyHuata 3a
Mb/HeHe 1 NPUCocoBaeHNeTo 3a 3aKpenBaHe ca NoAXOAALLM 33 NOYUCTBAHE B MUANTHA MALLIHA.
Bbnpeku ToBa npenopbuBame NOYMCTBAHE HA PEXeLLUTe NPUCTABKYM Ha PbKa Mo Tevalla Boja,
33 /1 Ce TapaHTUpa AbATOTPAIHOCT Ha ocTpueTara. VIHTerpupaHoTo ocTpue Moxe Aa ce MouncTi
ONTUMANHO, KaTo ro bPXKWUTe HaZoNy upe3 NOCTOAHHO HaTUCKaHe Ha Apbxkara. B ToBa nonoxeHue
MOe J1a ce MOUNCTBA C BNIaXKHA Kbpra.

BHUMAHME! Octpuetata ca MHOro ocTpu, 3aToBa 0CobeHO BHMMaBaiiTe Mpu CMAHA Ha
pexeLLuTe NPUCTaBKM, KaKTO ¥ MPU MOYUCTBAHE HA PbKa

W3non3Banm xpaHu: makc. 60 mm g

3eneHuyuy, Kato Hanpumep: Kaptou, Cnagkm KapTodu, TUKBUYKM, KpacTauLm, MOPKOBM, AOMATH,
IKUHIKMOUN, YeCbH, 3ene
MnogoBe, KaTo Hanpumep: 6aHaHu, SGBAKN, KpyLIW, KNBY

3a6enexka
3a yucro pA3aHe BUHaru u3non3gaiire PEeHAETo C eAHa 0T NpUCTaBKuUTe



*

JAHRE YEARS
GARANTIE
GUARANTEE

GEFU gewahrleistet die dauerhafte Haltbarkeit
dieses Produktes mit dem Siegel GEFU-Q5, das
fur 5 Jahre Garantieleistung steht.

GEFU guarantees the lasting durability of
this product with the GEFU-Q5 seal, which
represents a 5-year warranty.

www.gefu.com/q5

GEFU
GEFU Innovation + Logistic GmbH

Braukweg 28 - 59889 Eslohe - Germany

Tel.+4929739713-0
Fax+ 492973 9713 -55
www.gefu.com



