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Bedienungsanleitung

Latté Art Milchaufschaumer Advanced

Art.-Nr. 42360 Latté Art Milchaufschéumer Advanced

Bedienungsanleitung vor Gebrauch unbedingt lesen!
Modell- und Zubehérénderungen vorbehalten!
Nur fir den Hausgebrauch!



Lesen Sie bitte die Hinweise und Anleitungen, die mit dem Gerét

geliefert werden, sorgfaltig und vollstandig durch, bevor Sie das

Gerat in Betrieb nehmen, und beachten Sie bitte alle Warnhin-
weise, die in der Bedienungsanleitung aufgefihrt sind!
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Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde!

Wir freuen uns, dass Sie sich fir den neuen Gastroback Latté Art Milchaufschéumer Advan-
ced entschieden haben! Dieser Milchaufschdumer wird Sie durch sein zukunfts-weisendes
Design begeistern. Problemlos und schnell bereiten Sie herrlich cremigen Milchschaum fiir
Kaffee, Kakao, Milchgetrénke und raffinierte Desserts. Dabei kénnen Sie die Temperatur
frei wéhlen und erreichen dadurch die bestméglichen Ergebnisse. Aufgrund der innovativen
Induktionstechnik kommt der MilchaufschGumer ohne eine heie Herdplatte aus — wie von
Geisterhand wird nur der Krug beheizt. Das Rihrwerk arbeitet kontaktlos Gber Magnete, ver-
meidet so Schwachpunkte im Krug und erleichtert die Reinigung: Es gibt keine Durchfihrung
einer Antriebswelle.

Bitte lesen Sie diese Bedienungsanleitung sorgféltig durch. Sie kénnen am schnellsten alle
Vorteile lhres neuen Milchaufschdumers nutzen, wenn Sie sich vor Inbetriebnahme iiber alle
Eigenschaften informieren!

Wir wiinschen lhnen viel Freude mit lhrem neuen Milchaufschdumer.
lhre Gastroback GmbH

lhren Latté Art Milchaufschaumer Advanced kennen lernen

Intergrierter Messhecher—
hiermit kdnnen Sie bis zu 30 ml
Ihrer Zutaten abmessen.

Deckel mit Dichtung— wihrend
des Betriehs geschlossen halten;
durch den ringférmigem Griff
leicht abzunehmen.

Krug — aus Edelstahl, spiilmaschi-
nen-geeignet; mit Fillmarken und
GieBtille.

Sockel — die Induktionstechnik
sorgt fiir eine gleichmiifige
Temperaturverfeilung.

START /STOP-Kombi-Schalter —
drehen Sie die Wihlscheibe um die
Temperatur einzustellen; driicken Sie
auf die Mitte (START/STOP-Taste),
um das Geriit einzuschalten; die
integrierte Kontrollleuchte zeigt an,
wenn dos Geriit betriehshereit ist.

Kabelaufwicklung fiir das
Netzkabel— legen Sie zur Aufbe-
wahrung des Geriites das Kabel
hier ein. Vor der Verwendung
immer vollstindig abwickeln.




Cappuccino-Rihrscheibe —
bereitet ippigen, cremigen Schaum.

Latté-Rihrscheibe — schliigt die
Milch seidig und cremig.

R

Halterung fiir Rishrscheibe —
ein Magnet hilt die Scheibe sicher
fest.

Kupplung des Rishrwerks — ein
rotierender Magnet dreht kontakilos
die Rishrscheiben.




Sicherheitshinweise

Lesen Sie bitte vor dem Gebrauch des Gerétes alle Hinweise und Anleitungen, die mit dem
Gerdat geliefert werden, sorgféltig und vollsténdig durch und bewahren Sie die Anleitun-
gen gut auf. Verwenden Sie das Gerat ausschlieBBlich in der darin angegebenen Weise zu
dem beschriebenen Zweck (bestimmungsgeméafier Gebrauch). Ein bestimmungswidriger
Gebrauch und besonders Missbrauch kénnen zu Sachschdden sowie zu schweren Perso-
nenschdden durch geféhrliche elektrische Spannung, Feuer, bewegliche Bauteile und hohe
Temperaturen fihren. Fihren Sie ausschlieBBlich diejenigen Arbeiten mit dem Gerat durch,
die in diesen Anleitungen beschrieben werden.

Diese Anleitung ist ein wichtiger Bestandteil des Gerdts. Geben Sie das Gerét nicht ohne
diese Anleitung an Dritte weiter.

Reparaturen und technische Wartung am Gerét dirfen nur von dafir autorisierten Fachwerk-
statten durchgefihrt werden. Wenden Sie sich gegebenenfalls bitte an Ihren Handler.
Fragen zum Gerét beantwortet: Gastroback GmbH, Gewerbestr. 20, D-21279 Hollensted,
Telefon: (04165) 22250

Allgemeine Hinweise zur Sicherheit

e Nur fir den Betrieb in Innenrdumen und fiir den Gebrauch im Haushalt. Verwenden und
lagern Sie das Gerdt nicht im Freien oder in feuchten oder nassen Bereichen. Verwenden
Sie das Gerdt nicht in Booten oder fahrenden Fahrzeugen. Verwenden Sie nur Bauteile,
Zubehére und Ersatzteile fir das Gerdt, die vom Hersteller fir diesen Zweck vorgesehen und
empfohlen sind. Beschadigte oder ungeeignete Bauteile und Zubehére kénnen wahrend des
Betriebes brechen, schmelzen, sich verformen und zur Uberhitzung fihren sowie Sachsché-
den und Personenschdden verursachen.

e Uberprifen Sie regelmdBig die Bauteile und Zubehére sowie das Netzkabel des Gerdtes
auf Beschadigungen. Niemals das Gerét betreiben, wenn Bauteile beschadigt sind oder
nicht mehr erwartungsgemaf arbeiten oder sich das Gerdt iiberhitzt oder iibermafigen
Belastungen ausgesetzt war (Beispiel: Sturz, Schlag, eingedrungene Flussigkeiten). Ziehen
Sie dann sofort den Netzstecker aus der Steckdose, und lassen Sie das Gerdt in einer autori-
sierten Fachwerkstatt Gberprifen. Versuchen Sie niemals, das Gerdt selbst zu reparieren.

¢ Die Arbeitsflache muss gut zugéinglich, feuchtigkeits- und hitzebesténdig, fest, eben,
trocken und ausreichend grof sein. Halten Sie das Gerdt und den Arbeitsbereich stets
trocken und sauber und wischen Sie iibergelaufene Flissigkeiten sofort ab. Nehmen Sie den
Krug immer vom Sockel herunter, bevor Sie Nahrungsmittel entnehmen. Niemals wahrend
des Betriebes Tiicher, Servietten oder andere Gegensténde unter oder auf den Sockel legen,
um Personen- und Sachschaden durch Feuer, elekirischen Schlag und Hitze zu vermeiden.
Niemals das Gerét oder den heif’en Krug iber ein Netzkabel oder an den Rand oder an die
Kante der Arbeitsfléiche oder auf geneigte Unterlagen stellen.

¢ Lassen Sie auf allen Seiten des Gerdts mindestens 10 cm und dariber mindestens 50 c¢m
frei, um Schaden durch Spritzer zu vermeiden und unbehindert arbeiten zu kénnen. Verwen-
den Sie das Gerdt ausschlieBlich fir essbare Nahrungsmittel in haushaltsiblichen Mengen.
Schalten Sie das Gerdt sofort AUS und ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, wenn
Stérungen wéhrend des Betriebes aufireten (Beispiel: Flussigkeit lauft aus, Uberhitzung).



* Dieses Gerat ist NICHT geeignet fir die Verwendung durch Personen (einschlieBlich
Kinder) mit eingeschrénkter Wahrnehmung oder verminderten physischen oder geistigen
Fahigkeiten oder einem Mangel an Erfahrung und Kenntnissen, sofern sie nicht durch eine
fir ihre Sicherheit verantwortliche Person beaufsichtigt und/oder bei der Bedienung angelei-
tet werden. Kleine Kinder kénnten die Rihrscheiben verschlucken und dadurch
ersticken! Niemals Kinder mit dem Gerat, den Bauteilen oder dem Verpa-
ckungsmaterial spielen lassen! Bewahren Sie das Gerdt immer an einem trockenen,
sauberen, frostfreien, fir kleine Kinder unzugénglichen Ort auf. Niemals das Gerat oder
seine Bauteile unbeaufsichtigt lassen, wenn es fir kleine Kinder zuganglich ist.

¢ Niemals das Gerdt oder Teile davon in, auf oder in die Ndhe von starken Wéarme-
quellen und heiBen Oberfléchen (Beispiel: Heizung, Ofen, Grill, Feuer) bringen. Niemals
die Bauteile des Gerdtes fiir andere Gerdite oder Zwecke verwenden. Wenden Sie bei der
Arbeit mit dem Gerdt niemals Gewalt an.

e Niemals harte oder scharfkantige Gegensténde fir die Arbeit mit dem Gerdt verwenden

(Beispiel: Messer, Gabeln).

e Niemals harte Zutaten oder grofie Mengen pulveriger Zutaten mit dem Gerét verarbei-
ten. SchlieBen Sie den Deckel des Kruges immer sorgféltig und setzen Sie den Messbecher
richtig ein, bevor Sie das Gerdat einschalten. Niemals wahrend des Betriebs den Deckel
Sffnen.

¢ Niemals den Krug iber die MAX-Fiilllmarke fillen. Andernfalls kénnte Flissigkeit bei der

GieBtille herauslaufen. Beachten Sie dazu bitte die unterschiedlichen maximalen Fillmengen
fir die verschiedenen Anwendungen. Wischen Sie ibergelaufene Flissigkeiten immer sofort
ab. Achten Sie immer darauf, dass der Krug an den AuBenseiten véllig trocken ist, bevor Sie
ihn auf den Sockel stellen. Sollten Flissigkeiten Gber oder in den Sockel gelaufen sein, dann

ziehen Sie sofort den Netzstecker aus der Steckdose. Fillen Sie den Krug immer mindestens

bis zur MIN-Fillmarke auf, um eine Uberhitzung zu vermeiden.

¢ Gieflen Sie die aufgeschdumte Milch mit Vorsicht aus, um Verbrihungen zu vermei-
den. Wéhrend des Betriebs und kurz danach kénnte heifBer Dampf am Deckel entweichen.
AuBlerdem wird der Krug sehr heif3. Fassen Sie Krug und Deckel nur an den Handgriffen an.
Achten Sie auf heiBen Dampf und Kondenswasser, um sich nicht zu verbrennen, wenn Sie
kurz nach dem Betrieb den Deckel 6ffnen.

* Niemals das Gerdt unbeaufsichtigt lassen, wenn der Netzstecker in der Steckdose steckt.
Ziehen Sie immer zuerst den Netzstecker aus der Steckdose, bevor Sie das Gerat bewegen,
oder reinigen und wenn Sie das Gerdt nicht benutzen. Fassen Sie den Sockel immer an
beiden Seiten unten an, wenn Sie das Geréat bewegen wollen. Niemals das Gerét an
Krug, Deckel oder Netzkabel halten, um es zu bewegen. Legen Sie keine harten,
schweren Gegenstdnde auf das Gerét oder seine Bauteile und Zubehére.

e Niemals das Gerét und seine Bauteile mit Scheuermitteln oder harten Scheuerhilfen
(Beispiel: Topfreiniger) reinigen. Niemals scharfe Reinigungsmittel (Beispiel: Bleiche) fir die
Reinigung verwenden. Niemals den Sockel, oder das Netzkabel in Wasser oder andere
Flussigkeiten eintauchen oder stellen oder Flissigkeiten Gber den Sockel oder das Netzkabel
gieflen, um eine Gefdhrdung durch Elektrizitat zu vermeiden. Niemals den Sockel oder
das Netzkabel in der Spiilmaschine reinigen.

* lassen Sie keine Nahrungsmittel auf dem Gerdt antrocknen. Reinigen Sie das Gerdt
nach jeder Verwendung gemdf der Anleitung in diesem Heft (siehe: ,Pflege und Reinigung’).
Halten Sie das Gerdt und alle seine Teile stets sauber.
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Vorsichtsmafinahmen beim Umgang mit Elektrizitat

Das Gerét wird elekirisch betrieben und darf nur an eine Schukosteckdose mit den richtigen
Nennwerten (230 V bei 50 Hz; Wechselstrom) angeschlossen werden. Stellen Sie das Gerat
in der Nahe einer geeigneten Steckdose auf, die fir mindestens 10 A abgesichert ist.
AuBerdem sollte die Steckdose iiber einen Fehlerstromschutzschalter (FI-Schutzschalter)
abgesichert sein, dessen Auslésestrom nicht Gber 30 mA liegen sollte. Wenden Sie sich im
Zweifelsfall an lhren Elekiriker.

Stromversorgungen im Ausland erfillen die genannten Voraussetzungen eventuell nicht. Da
im Ausland zum Teil abweichende Normen fiir Stromversorgungen gelten, kénnen wir das
Gerdt nicht fir alle méglichen Stromversorgungen konstruieren und testen. Wenn Sie das
Gerdt im Ausland betreiben wollen, dann vergewissern Sie sich bitte zuerst, dass ein gefahr-
loser Betrieb dort méglich ist.

* Verwenden Sie keine Zeitschaltuhren, Fernbedienungen oder Tischsteckdosen.
Vermeiden Sie die Verwendung eines Verlangerungskabels. Sollten Sie dennoch ein Verlan-
gerungskabel verwenden, dann muss das Verldngerungskabel fir eine Daverbelastung von
mindestens 1500 W (oder 10 A) ausgelegt sein und Uber einen korrekt angeschlossenen
Schutzleiter verfigen.

¢ Behandeln Sie das Netzkabel stets sorgsam. Wickeln Sie das Netzkabel immer voll-
standig ab, bevor Sie das Gerét in Betrieb nehmen. Niemals das Gerét iber ein Netzkabel
stellen. Halten Sie das Netzkabel fern von heif3en Oberfléchen und scharfen Kanten. Lassen
Sie das Netzkabel nicht iber die Kante der Arbeitsflache herunterhdngen. Sorgen Sie dafir,
dass niemand das Gerdt am Netzkabel herunterziehen oder tber das Kabel stolpern kann.
Niemals am Netzkabel ziehen oder reiflen oder das Netzkabel knicken, quetschen oder
verknoten. Fassen Sie am Gehduse des Steckers an, wenn Sie den Stecker aus der Steckdose
ziehen. Niemals den Stecker oder das Gerdt mit nassen Hénden anfassen, wenn das Gerat
an die Stromversorgung angeschlossen ist.

* Niemals Flissigkeiten Gber die Au3enseiten des Kruges laufen lassen,
wenn der Krug auf dem Sockel steht. Vergewissern Sie sich immer, dass die
Auflenseiten des Kruges trocken sind, bevor Sie den Krug auf den Sockel
stellen, da andernfalls Flissigkeit in den Sockel eindringen kénnte. Zichen Sie
sofort den Netzstecker aus der Steckdose, wenn Flissigkeiten auf den Sockel oder

das Netzkabel gelaufen sind. Reinigen Sie das Gerat danach und lassen Sie es mindestens
1 Tag trocknen (siehe: ,Pflege und Reinigung’).

Hohe Temperaturen - Verbrennungsgefahr

Der Milchaufschéumer dient zum Aufschéumen und Erhitzen von Milch. Daher kénnen auBer
dem Inhalt auch Krug, Deckel und Messbecher des Gerétes beim Betrieb und kurz danach
sehr hei3 sein. Denken Sie bitte stets daran, um Verbrihungen und Schéden zu vermeiden.

¢ Niemals wdhrend oder kurz nach dem Betrieb die AuBenseiten von Krug und Deckel des
Gerdtes mit lhrem Kérper oder hitzeempfindlichen Gegenstdnden berihren oder den Krug
auf hitzeempfindlichen Oberflachen abstellen. Fassen Sie die Bauteile des Gerdtes wih-

rend und nach dem Betrieb immer nur an den Griffen (Henkel des Krugs, Offnungsring am
Deckel) an.



e Auch bei korrekt geschlossenem Deckel kann wéhrend des Betriebes und einige Minuten
nach dem Ausschalten Dampf entweichen. Unter dem Deckel und unter dem Messbecher
kann sich heiBes Kondenswasser sammeln und beim Offnen des Deckels und beim Ausgie-
Ben heruntertropfen.

e Niemals hochprozentige alkoholische Getrénke (Beispiel: Glihwein, Grog) oder alkohol-
haltige Flissigkeiten mit dem Gerét erhitzen, um eine Geféhrdung durch Explosion und Feuer
zu vermeiden.

Bewegliche Bauteile

Das Rihrwerk des Gerdtes wird elekirisch Uber einen Magneten angetrieben. Daher sollten
Sie generell vermeiden, in den Krug zu greifen oder empfindliche Gegensténde in den
Krug zu halten, wenn der Krug auf dem Sockel steht und das Gerdt an die Stromversorgung
angeschlossen ist.

Technische Daten

Modell: Art-Nr. 42360 Latté Art Milchaufschdumer Advanced
Stromversorgung: 230-240 V Wechselstrom, 50/60 Hz

Maximale Leistungsaufnahme: [ 500 W

Lange des Netzkabels: ca. 1,06 m

Gewicht: ca. 1,65 kg

Abmessungen: ca. 14,0 cm x 15,4 cm x 26,5 cm (Breite x Tiefe x Hohe)
Fassungsvermégen: 0,2 -0,75 Liter

Eigenschaften lhres neuen MilchaufschGumers

Ihr neuver Milchaufschéumer dient zum Erhitzen und Aufschéumen von Milch fir Milch-
getrénke.

WICHTIG: Das Gerdt ist NICHT zum Erhitzen oder Andicken von Pudding, Creme-Speisen,
Suppen, So3en oder zum Schlagen von Sahne oder Eiweif3 und anderen Nahrungsmitteln
geeignet. Ebenso ist das Gerdt NICHT zum Mixen von gréf3eren Mengen trockener oder
fester Zutaten (Beispiel: Kakaopulver, gemahlene Nisse, Mehl, Gewiirze, Kréuter) oder zum
Schmelzen von gréf3eren Mengen fester Zutaten (Beispiel: Butter, Schokolade) geeignet.

Die Rihrscheiben (Latté-Rihrscheibe und Cappuccino-Rihrscheibe) werden durch Magnete
angetrieben. Daher gibt es im Krug keine Offnungen fiir eine Antriebswelle. Undichtigkeiten
werden dadurch weitgehend vermieden und der Krug ist problemlos zu reinigen. AuBerdem
sind Rihrscheiben, Krug, Deckel und Messbecher spilmaschinen-geeignet (nur oberer Krug).
Die Dichtung am Deckel sorgt dafir, dass der Inhalt wahrend des Betriebs nicht heraussprit-
zen kann. Zutaten werden bei geschlossenem Deckel durch die Offnung fir den Messbecher
zugegeben.



Sicherheitseinrichtungen

Ihr neuver Milchaufschdumer ist zu lhrem Schutz mit einer Reihe von innovativen Konstrukti-
onsmerkmalen ausgeristet.

* Wenn Sie den Milchaufschdumer nicht verwenden, schaltet sich das Gerét nach

30 Sekunden automatisch AUS. Die Kontrollleuchte in der Wahlscheibe verlischt. Wenn
Sie den Milchaufschéumer danach wieder einschalten wollen, dann driicken Sie einfach
die START/STOP-Taste.

* Uberhitzungsschutz: Der Milchaufschdumer schaltet sich bei Uherhitzung auto-
matisch AUS. Ursachen dafir kdnnen sein:
— Der Krug ist leer oder der Fillstand im Krug liegt unter der MIN-Fiillmarke.
— Sie haben das Gerat mehrfach hintereinander verwendet, ohne Pausen zu machen.
Ziehen Sie in diesem Fall sofort den Netzstecker aus der Steckdose und warten Sie min
destens 5 Minuten, bis das Gerdt abgekihlt ist. Danach kénnen Sie das Gerat wieder
ganz normal in Betrieb nehmen.

e Gerdatesicherung: Diese Einrichtungen schitzt Sie und das Gerét bei Fehlfunktionen
des Gerates. Wenn die Gerdtesicherung ausgelést wurde, dann kénnen Sie das Gerdt nicht
mehr verwenden. Ziehen Sie sofort den Netzstecker aus der Steckdose und schicken Sie das
Gerdt und alle seine Bauteile zur Reparatur in eine autorisierte Fachwerkstatt.

e Das Gerdt arbeitet mit einer Induktionsheizung und einem MagnetRihrwerk. Dadurch
werden Verletzungen weitgehend vermieden, da der Sockel keine beheizten oder beweg-
lichen Bauteile enthdlt, die Sie unbeabsichtigt berihren kénnten. Denken Sie bitte trotzdem
daran, dass der Krug selbst beheizt wird, und dadurch auch Teile hei werden kénnen, die
mit dem Krug in Berthrung kommen. Lassen Sie den Sockel deshalb einige Minuten abkih-
len, nachdem Sie den Krug herunter genommen haben und bevor Sie das Gerdt reinigen
oder bewegen.

Tipps fir beste Ergebnisse
* Verwenden Sie immer kalte, frische (oder frisch gedffnete) Milch.

¢ Fillen Sie zum Aufschdumen nur héchstens bis zur Fillmarke MAX auf. Ganz allgemein
erhalten Sie mehr Schaum, wenn Sie mehrere kleine Portionen verarbeiten.

® Geben Sie weitere Zutaten erst hinzu, wenn das Gerdt die Milch etwas angewéarmt hat
(nach einigen Sekunden bis 1 Minute).

® Sch&umen Sie die Milch direkt vor der Verwendung auf. Milchschaum féllt nach einiger
Zeit zum groBen Teil wieder zusammen.

* Wadrmen Sie aufgeschdumte Milch nicht wieder auf.

* Krug und Rihrscheibe missen vor jeder Verwendung sauber sein. Wenn Sie mehrere
Portionen hintereinander zubereiten wollen, dann spilen Sie den Krug mit kaltem Leitungs-
wasser aus, bevor Sie die ndchste Portion aufschéumen.

* Vermeiden Sie es, Kristallzucker und entsprechende Mischungen zuzugeben, wenn Sie
die Milch nur kalt verrishren (Wéhlscheibe auf COLD STIR), da der Zucker sich nur schwer

auflést. Sirup liefert bessere Ergebnisse.



®  Fir Cappuccino oder Latté empfehlen wir, eine mittlere Temperatur zwischen 55 °C und
65 °C (Bereich: OPTIMUM MILK TEMP) zu wahlen. Allerdings héngt dies von lhren personli-
chen Vorlieben ab.

* Die Ergebnisse hdngen von vielen Einflissen ab. Probieren Sie verschiedene Milchsorten,
Temperaturen und Zutaten mit den beiden Rihrscheiben aus.
- Milchsorten: Geeignet sind frische Milch und H-Milch (Beispiel: Kuh, Schaf, Ziege) oder
Milch-Ersatz (Beispiel: Hafer, Soja, Mandeln) mit unterschiedlichem Fettanteil. Allerdings
liefert ein geringerer Fettanteil der Milch meist mehr seidigeren Schaum.
- Weitere Zutaten: Séure und Fettanteil der Zutaten haben einen grof3en Einfluss auf die
Schaumbildung. Die Zugabe von pulverigen Zutaten kann den Schaum zusammenfallen
lassen (Beispiel: Kakao).
Sie kdnnen z. B. folgende Zutaten hinzugeben: Kakaopulver, Mischungen fiir Schoko-
ladengetranke und Chai-Tee, geraspelte Schokolade, Sirup (Beispiel: Ahorn, Beeren-
frichte, Waldmeister), Honig.

®  Auch der Zeitpunkt der Zugabe kann entscheidend sein. Manche Zutaten (Beispiel: Ka-
kao) verhindern das Schéumen der Milch. Diese Zutaten sollten Sie erst nach dem Aufschéu-
men zugeben.

® Sie kdnnen mit dem Gerdt die verschiedensten Rezeptideen verwirklichen. Beispiele:
Heif3e und kalte Schokolade, Chai-Tee und Kaffeespezialitaten (Beispiel: Cappuccino, Latté,
Eiskaffee).

* Wenn Sie kalte Milch aufschdumen wollen, dann stellen Sie die Wéhlscheibe auf COLD
STIR, bevor Sie das Gerdt einschalten. Das bestmdgliche Ergebnis ist im Allgemeinen schon
nach 1 Minute erreicht und das Gerét schaltet sich automatisch ab.

Vor der ersten Verwendung

WARNUNG: Niemals kleine Kinder mit dem Gerét oder den Bauteilen des Gerdtes oder
dem Verpackungsmaterial spielen lassen!

1. Nehmen Sie das Gerat und alle Bauteile vorsichtig aus der Verpackung.

2. Vergewissern Sie sich, dass alle Bauteile vorhanden und unbeschadigt sind (siehe: ,lhren
Latté Art Milchaufschédumer Advanced kennen lernen’).

Hinweis: Eine der schwarzen Rihrscheiben ist eventuell im Krug eingelegt.

3. Enffernen Sie vor der Verwendung unbedingt alle Verpackungen und Werbematerialien
vom Gerdt. Enffernen Sie aber NICHT die Warnaufkleber und das Typenschild des Gerdtes.
Vergewissern Sie sich besonders, dass keine Fremdkdrper (Beispiel: Packmaterial) im Krug
stecken.

WARNUNG: Zichen Sie immer zuerst den Netzstecker aus der Steckdose, bevor Sie das
Gerdt reinigen. Niemals den Sockel oder das Netzkabel in Wasser oder andere Flijssig-
keiten eintauchen oder Flissigkeiten dariiber gieBen oder Sockel oder Netzkabel in der
Spilmaschine reinigen.

4. Reinigen Sie Krug, Deckel, Messbecher und Rihrscheiben des Gerdtes vor der ersten
Verwendung und nach jeder langeren Lagerung (siehe: ,Pflege und Reinigung’).



Bedienung

WARNUNG: Achten Sie stets darauf, dass das Gerdt und alle seine Bauteile und Zubehére
fir kleine Kinder unzugénglich sind. Das gilt besonders auch fiir die RGhr-
scheiben, die von kleinen Kindern verschluckt werden konnten, und dadurch
zum Ersticken fihren kénnten.

Das Gerdt dient zum Erhitzen und Rihren von Milch und Milch-Ersatz (Beispiel: Kuhmilch,
Sojamilch). Der Krug kann deshalb sehr hei3 werden. Beachten Sie bitte folgende Vorsichts-
maBnahmen, um Verletzungen und Sachschdaden zu vermeiden:

®  Wenn der Krug auf dem Sockel steht und/oder das Gerét an die Stromversorgung an-
geschlossen ist: Niemals in den Krug fassen oder irgendwelche Fremdkérper hinein stecken
(Beispiel: Kochbesteck, Tiicher). Stellen Sie den Krug immer erst auf den Sockel, nachdem
Sie ihn richtig fir den Betrieb vorbereitet haben (Rihrscheibe eingesetzt, gefillt, Deckel mit
Messbecher aufgesetzt).

Niemals irgendwelche Flissigkeiten Gber dem Krug verschitten. Wischen Sie Gbergelaufene
Flussigkeiten immer sofort ab. Niemals Flissigkeiten Gber oder in den Sockel laufen lassen!
Wenn Flissigkeiten unter dem Deckel austreten, am Krug herunter laufen und/oder sich
unter dem Gerdt sammeln, dann ziehen Sie sofort den Netzstecker aus der Steckdose, und
reinigen und trocknen Sie dann das Gerdt (siehe: ,Pflege und Reinigung’), um Verletzungen
und Schaden durch Elektrizitat zu vermeiden.

*  Wahrend des Betriebs und kurz danach: Berishren Sie Krug und Deckel nur an den dafir
vorgesehenen Griffen. Halten Sie ihre Hénde und Gesicht nicht iiber das Gerdt. Achten Sie
darauf, dass heiler Dampf am Deckel des Kruges austreten kénnte. Kondenswasser kann
sich unter dem Deckel und im Messbecher sammeln und beim Offnen des Deckels herunter
tropfen. Niemals wahrend des Betriebes (Kontrollleuchte blinkt) den Deckel oder den Krug
abnehmen, um ein Uberlaufen oder Uberhitzung zu verhindern. Geben Sie weitere Zutaten
durch die Offnung fir den Messbecher. Schalten Sie das Gerdt immer zuerst AUS (START/
STOP-Taste driicken) oder warten Sie, bis das Gerét sich automatisch abschaltet (zwei
Signalténe; Kontrollleuchte leuchtet konfinuierlich oder verlischt), bevor Sie den Krug auf eine
feuchtigkeits- und hitze-besténdige Arbeitsflache stellen und den Deckel abnehmen. Niemals
den heiBen Krug auf wérme-empfindliche Gegenstdnde stellen.

* Verwenden Sie das Gerdat ausschlieBBlich fir Nahrungsmittel. Verarbeiten Sie keine
z&hflussigen, festen oder stark alkoholhaltigen Nahrungsmittel. Das Gerdt ist NICHT zum
Schmelzen, Rihren oder Hacken von festen Zutaten geeignet.

Das Gerat vorbereiten

WARNUNG: Die Unterlage muss ausreichend fest, stabil, trocken, eben und sauber sein.
Niemals das Gerét auf geneigten Oberfléchen betreiben. Legen Sie keine Tiicher oder Servi-
eften iber oder unter das Gerdt, um eine Gefdhrdung durch Feuer oder elekirischen Schlag
zu vermeiden. Die Luftschlitze im Boden und an der Riickseite des Sockels sowie die Bedie-
nungselemente (siehe: ,lhren Latté Art Milchaufschédumer Advanced kennen lernen’) misssen
stets frei zugdnglich bleiben.

Vergewissern Sie sich vor dem Zusammenbau immer, dass alle Bauteile und Zubehére des
Gerdgtes, die Sie verwenden wollen, unbeschadigt und in einwandfreiem Zustand sind (Bei-
spiel: keine Risse, Spriinge, Briiche, Verformungen). Niemals beschédigte oder ungeeignete
Bauteile verwenden, um Verletzungen und Sachschaden zu vermeiden!
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Niemals das Gerét betreiben, wenn der Flissigkeitspegel im Krug unter der MIN-Marke
oder Uber der MAX-Marke liegt. Achten Sie darauf, keine Flissigkeiten auf dem Sockel zu
verschitten. Der Krug muss auf3en immer sauber und trocken sein, wenn er auf dem Sockel
des Gerates steht, um eine Gefdhrdung durch Elekirizitdt zu vermeiden.

1. Stellen Sie den Sockel auf eine ebene, stabile, feuchtigkeitsbestandige, maglichst glatte
Unterlage (siehe: Sicherheitshinweise). Der START/STOP-Kombi-Schalter muss dabei zu lhnen
weisen. Lassen Sie auf jeder Seite des Gerdtes mindestens 10 cm frei. Uber dem Gerét mijs-
sen mindestens 50 cm frei bleiben, um freien Zugang zu haben. Vergewissern Sie sich, dass
das Gerét von der Stromversorgung getrennt ist.

2. Wabhlen Sie die richtige Rihrscheibe aus und setzen Sie die Rihrscheibe im Krug ein.
- Wahlen Sie die CappuccinoRihrscheibe (wie ein Zahnrad), wenn Sie Gppigen
Schaum wiinschen.
— wdhlen Sie die Latté-Rihrscheibe (glatte Scheibe), wenn Sie einen seidigen Milchkaffee
zubereiten wollen.

Die Rihrscheibe muss mit der flachen Seite nach unten auf den Schaft in der Mitte des
Krugbodens aufgesteckt werden. Driicken Sie die Rihrscheibe nach unten, bis sie spirbar
einrastet.

3. Fillen Sie die gewiinschte Menge kalte, frische Milch in den Krug. Beachten Sie dabei
die Fillstandsmarken im Krug.
— Der Flissigkeitsstand muss Gber der MIN-Marke liegen (mind. 200 ml).
— Wenn Sie Milch aufschéumen wollen (fir Cappuccino oder Latt¢), dann fiillen Sie
maximal bis zur Marke CAPP LATTE MAX (ca. 500 ml) auf.
— Wenn Sie Kakao-Getrénke zubereiten wollen, dann kénnen Sie bis zur Marke
HOT CHOC MAX auffiillen, da Kakao kaum Schaum bildet.

Wenn Sie wihrend des Betriebs weitere Zutaten zugeben wollen, dann beachten Sie
auch dabei die maximalen Fillmengen und beginnen Sie mit einer entsprechend gerin-
geren Menge.

4. Setzen Sie den Deckel auf den Krug und driicken Sie ihn an, damit er mit dem Krug gut

abdichtet.

5. Setzen Sie den Messbecher in den Deckel. Drehen Sie den Messbecher dazu etwas, bis
er nach unten gleitet und der Rand des Messbechers nicht mehr Gber den Deckel heraussteht.
Drehen Sie den Messbecher dann ein Stiick, um ihn zu verriegeln. Andernfalls kénnte der
Messbecher spater herausfallen.

WARNUNG: Niemals den Krug auf den Sockel stellen, wenn die AuBenseiten des Kruges
feucht sind, um eine Gefahrdung durch Elekirizitat zu vermeiden. Halten Sie die Aufenseiten
des Kruges immer trocken und sauber, wenn der Krug auf dem Gerét steht.

6. Vergewissern Sie sich, dass der Krug auflen sauber und trocken ist. Setzen Sie den Krug
dann auf den Sockel. Das Gerdt ist jetzt betriebsbereit.



Milch aufschdumen

1. Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.
Die Kontrollleuchte im START/STOP-Kombi-Schalter leuchtet auf.

Tipp: Das Gerét schaltet sich nach 30 Sekunden automatisch AUS (Kontrollleuchte verlischt,
Ventilator schaltet sich aus), wenn Sie es nicht benutzen. Driicken Sie in diesem Fall einfach

die START/STOP-Taste.

2. Drehen Sie die Wahlscheibe auf die gewiinschte Temperatur (siehe: ,Tipps fir beste
Ergebnisse’).

Wenn Sie die Temperatureinstellung wahrend des Betriebes éndern, dann heizt das Gerét
bis zu der neu gewdhlten Temperatur.

Tipp: Mit der Funktion COLD STIR bleibt die Heizung ausgeschaltet wahrend das Rihrwerk
arbeitet. Verwenden Sie diese Einstellung z. B. fir Kaltgetrénke. Das Gerdt schaltet sich nach
1 Minute automatisch AUS.

WARNUNG: Besonders wenn Sie hohe Temperaturen eingestellt haben, wird die Auf3en-
seite des Kruges sehr heif. Achten Sie darauf, sich nicht an Dampf und Kondenswasser zu
verbrihen. Berihren Sie Krug und Deckel nur an den dafir vorgesehenen Griffen. Niemals
wdhrend des Betriebs oder kurz danach Hande und Gesicht iber den Krug halten.

4. Driicken Sie auf die START/STOP-Taste in der Mitte des START/STOP-Kombi-Schalters.
Das Gerat beginnt zu arbeiten und die Kontrollleuchte blinkt. Abhangig von der Menge
im Krug und der eingestellten Temperatur braucht das Gerat etwa 2 bis 8 Minuten, um die
eingestellte Temperatur zu erreichen.

Sobald der Inhalt des Kruges die eingestellte Temperatur erreicht hat, schaltet das Gerat au-
tomatisch AUS. Ein Signalton erklingt zweimal und die Kontrollleuchte leuchtet kontinuierlich.

Hinweis: Nehmen Sie wahrend des Betriebes (Kontrollleuchte blinkt) NICHT den Krug

vom Sockel. Sie kénnen den laufenden Vorgang jederzeit abbrechen. Driicken Sie dazu die
START/STOP-Taste. Die Kontrollleuchte hért auf zu blinken und ein Signalton ertént zweimal.
Auch nach dem Ausschalten lauft der Lifter im Gerét hérbar weiter und die Kontrollleuchte
leuchtet kontinuierlich. Dies bedeutet NICHT, dass Rihrwerk und Heizung noch in Betrieb
sind. Erst nach 30 Sekunden schaltet sich der Lifter automatisch AUS und die Kontrollleuchte
verlischt.

WARNUNG: Niemals den heiflen Krug auf wérme-empfindliche oder geneigte Oberfla-
chen stellen. Achten Sie beim AusgieBen darauf, sich nicht an heif3er Flissigkeit, Dampf oder
Kondenswasser zu verbrilhen.

Durch den Kontakt mit dem heiflen Krug kann auch die Halterung fir den Krug im Sockel
etwas heif3 werden. Lassen Sie den Sockel ein paar Minuten abkihlen, bevor Sie die oberen
Teile berthren.

5. Nehmen Sie den Krug vorsichtig vom Gerét, um den Inhalt nicht zu verschitten. Stellen
Sie den Krug dann auf eine hitze-bestdndige, ebene Oberfldche.

6. Halten Sie den Krug am Henkel fest und nehmen Sie den Deckel ab. Gief3en Sie dann
den flissigen Anteil der Milch aus. Den Schaum kénnen Sie mit einem Léffel aus Holz oder
Kunststoff herausnehmen (z.B. Cocktail-L6ffel mit langem Stiel).

7. Spilen Sie den Krug sofort nach dem Entleeren mit kaltem Leitungswasser sorgféltig aus.



8. Wenn Sie eine weitere Portion Milch aufschdumen wollen, dann arbeiten Sie weiter wie
in diesem Abschnitt beschrieben.

9. Wenn Sie lhre Nahrungsmittel nach Wunsch verarbeitet haben, dann ziehen Sie den
Netzstecker aus der Steckdose.

10. Reinigen Sie alle verwendeten Bauteile und Zubehére sofort nach jeder Verwendung.
Lassen Sie keine Nahrungsmittel auf dem Gerdt oder seinen Teilen antrocknen (siehe: ,Pflege
und Reinigung’).

Weitere Zutaten zugeben

WARNUNG: Achten Sie darauf, keine Flissigkeiten Gber dem Gerét zu verschitten, wenn
Sie Flissigkeiten durch die Offnung im Deckel zugeben. Achten Sie bei der Zugabe weiterer
Zutaten unbedingt darauf, den Krug nicht zu Gberfillen. Niemals wahrend des Betriebes den
Deckel abnehmen. Geben Sie weitere Zutaten immer durch die Offnung fir den Messbecher
hinzu. Andernfalls kénnte der Krug Gberlaufen und Flissigkeit kénnte auf den Sockel tropfen
und zu einer Gefdhrdung durch Elektrizitét fihren.

AuBerdem kénnte der Inhalt wéhrend der Zugabe herausspritzen. Halten Sie niemals Ihr
Gesicht Uber das Gerdt, wenn das Rihrwerk lGuft. Halten Sie empfindliche Gegensténde in
ausreichendem Abstand.

Geben Sie weitere Zutaten am besten bei laufendem Rihrwerk langsam hinzu, nachdem das
Gerdat die Milch etwas aufgewdrmt hat (einige Sekunden bis zu 1 Minute). Dadurch werden
die Zutaten sofort gut vermischt und Sie erhalten die besten Ergebnisse. Bevorzugen Sie
flissige Zutaten an Stelle von festen Zutaten (Beispiel: Sirup statt Kristallzucker). Feste Zutaten
sollten Sie vor der Zugabe in etwas Milch auflésen (Beispiel: Karamel) und/oder auf dem
Herd schmelzen (Beispiel: Schokolade, Butter).

1. Nehmen Sie den Messbecher aus dem Deckel. Drehen Sie den Messbecher dazu etwas
und ziehen Sie den Messbecher dann nach oben aus dem Deckel.

Sie kdnnen den Messbecher zum Abmessen der gewlinschten Zutaten verwenden (bis zu

30 ml).
2. Geben Sie die Zutaten langsam durch die Offnung im Deckel in den Krug. GieRen

Sie nicht zu schnell, um Spritzer zu vermeiden und eine gute Durchmischung zu erreichen.
AuBBerdem kdnnte die Rihrscheibe sonst vom Schaft rutschen und/oder stecken bleiben.

3. Stecken Sie danach den Messbecher mit der Offnung nach unten wieder in die Offnung
im Deckel bis der Boden des Messbechers mit der Oberseite des Deckels gerade abschlief3t.
Drehen Sie den Messbecher dann ein Stick, um ihn zu verriegeln.



Hilfe bei Problemen

Sollten wéhrend der Arbeit Probleme auftreten, dann finden Sie hier Lésungen.

Problem

Ursache

Die L6sung des Problems

Milch schéumt nicht

¢ Verwenden Sie frische,
gekihlte Milch. Verwenden Sie
keine Milch, die schon einmal
erhitzt wurde. Verringern Sie
die Menge.

Die Milch wird nicht

warm.

Der Krug steht nicht richtig auf
dem Sockel.

Der Bearbeitungsprozess ist
nicht gestartet.

Die eingestellte Temperatur ist
zu niedrig.

* Vergewissern Sie sich, dass
der Krug richtig auf dem Sockel
steht.

® Driicken Sie die START/
STOP-Taste, um das Gerat ein-
zuschalten; danach muss die
Kontrollleuchte blinken.

* Drehen Sie die Wahlscheibe
im Uhrzeigersinn, um eine ho-
here Temperatur einzustellen.

Rihrscheibe bewegt sich
nicht oder ist locker.

Rihrscheibe ist nicht richtig
eingelegt.

Zutaten wurden zu schnell
zugegeben.

1. Driicken Sie die START/
STOP-Taste, um die Bearbei-
tung abzubrechen.

2. Gieflen Sie die Flissigkeit

aus dem Krug.

3. Vergewissern Sie sich, dass
der Krug nicht heif3 ist und set-
zen Sie die Ruhrscheibe dann
richtig ein.

4. Fillen Sie die Flussigkeit
wieder ein.

® Geben Sie die Zutaten lang-

samer und in kleineren Mengen
hinzu. Schneiden Sie zu grof3e
Stiicke vor der Zugabe klein.

Zutaten schmelzen nicht.

Die Milch war bei der Zugabe
noch nicht warm genug.

Zugegebene Stiicke sind zu
groB.

® Lassen Sie das Gerdt einige
Sekunden heizen, bevor Sie
die Zutaten hinzugeben.

e Schneiden Sie zu grofBe Sti-
cke vor der Zugabe klein.




Die Milch ist zu heif3 Falsche Temperatureinstellung. | ® Stellen Sie die Wahlscheibe
oder zu kalt auf die gewiinschte Temperatur.

Zu viel oder zu wenig Milch o Achten Sie darauf, dass der
im Krug. Fillstand im Krug zwischen der
MAX und MIN Fillmarke liegt.

Das Gerdt hort plétzlich | Stromausfall in der Stromver- | ® Vergewissern Sie sich, dass
auf zu arbeiten. sorgung. das Gerdét Strom hat.

Der Uberhitzungsschutz wurde | ® Ziehen Sie den Netzstecker
ausgeldst. aus der Steckdose und warten
Sie ca. 5 Minuten, bevor Sie
das Gerdt wieder in Betrieb

nehmen.
Die Gerdtesicherung wurde ® Ziehen Sie den Netzste-
ausgeldst. cker aus der Steckdose und

bringen Sie das Gerét in eine
autorisierte Fachwerkstatt zur
Reparatur.

Pflege und Reinigung

WARNUNG: Achten Sie stets darauf, dass das Gerdt und alle seine Bauteile und Zubehére
fir kleine Kinder unzugénglich sind. Das gilt besonders auch fisr die RGhr-
scheiben, die von kleinen Kindern verschluckt werden konnten, und dadurch
zur Erstickung fUhren kénnten.

Ziehen Sie immer den Netzstecker aus der Steckdose, bevor Sie das Gerét reinigen. Der
Krug kann auch kurz nach dem Betrieb noch sehr hei sein. Vergewissern Sie sich vor der
Reinigung, dass der Krug abgekihlt ist.

Niemals Scheuermittel, Scheuerhilfen (Beispiel: Topfreiniger) oder aggressive Chemikalien
(Beispiel: Bleiche) zur Reinigung des Gerétes und der Bauteile verwenden, um die Ober-
flachen nicht zu beschadigen. Niemals harte oder scharfkantige Gegensténde verwenden.
Niemals Flussigkeiten Gber Sockel oder Netzkabel gieflen oder den Sockel oder das Netzka-
bel in Flissigkeiten stellen oder tauchen. Niemals Gewalt anwenden!

Lassen Sie keine Speisereste auf dem Gerét oder seinen Bauteilen festtrocknen. Reinigen Sie
das Gerdt nach jeder Benutzung entsprechend der folgenden Anleitung.

Das Gerdt reinigen

Hinweis: Sie kénnen Krug, Deckel, Messbecher und Rihrscheibe im oberen Korb der Spil-
maschine reinigen. Achten Sie dabei darauf, dass die Rijhrscheibe wéhrend der Reinigung
nicht nach unten in die Wanne der Spilmaschine fallen kann.

ACHTUNG: Niemals den Sockel oder das Netzkabel in der Spilmaschine
reinigen.



Ziehen Sie immer zuerst den Netzstecker aus der Steckdose, bevor Sie das Gerdt reinigen
oder bewegen.

1. Leeren Sie den Krug vollstandig aus. Die Flissigkeit kénnen Sie durch die GieBtille
ausgieBen. Den Schaum nehmen Sie am besten mit einem langstieligen Léffel aus Kunststoff
oder Holz heraus.

2. Spilen Sie den Krug mit kaltem Leitungswasser sorgféltig aus. Nehmen Sie danach die
Rihrscheibe heraus.

3. Reinigen Sie Krug, Deckel, Messbecher und Rihrscheibe in warmem Spilwasser. Spilen
Sie die Teile danach sorgfdltig ab.

Hinweis: Sie kdnnen die Dichtung am Rand des Deckels abnehmen und gesondert wo-
schen. Verwenden Sie dafir aber auf keinen Fall irgendwelche harten oder scharfkantigen
Gegenstdnde, um Schdden an Deckel und Dichtung zu vermeiden.

4. Wischen Sie den Sockel mit einem weichen, feuchten Tuch ab.

WARNUNG: Achten Sie darauf, dass das Gerdt und alle Bauteile und Zubehére stets fur
kleine Kinder unzugéinglich sind.

5. Trocknen Sie alle Bauteile sorgfdltig und lassen Sie die Teile fir einige Minuten an der
Luft trocknen, wo die Teile fur kleine Kinder unzugdnglich sind.

6. Wenn Sie die Dichtung vom Deckel abgenommen haben, dann legen Sie die Dichtung
wieder in die Rille am Deckel ein.

Aufbewahrung

WARNUNG: Niemals kleine Kinder mit den Riihrscheiben spielen lassen,

da die Rihrscheiben von kleinen Kindern verschluckt werden konnten, und
dadurch zur Erstickung fGhren kénnten. Krug, Deckel und Messbecher kénnen
wdhrend des Betriebs sehr heifs werden. Wenn Sie das Gerét langere Zeit nicht benutzen
wollen, dann ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und warten Sie, bis das Gerdat
abgekihlt ist. Reinigen Sie das Gerdt und alle Bauteile vor der Aufbewahrung, damit keine
Nahrungsmittel auf den Bauteilen des Geréites antrocknen (siehe: ,Pflege und Reinigung’).
Niemals das Gerét unbeaufsichtigt lassen, wenn der Stecker in der Steckdose steckt, um eine
Gefahrdung durch Elekrizitét und Feuer zu vermeiden.

Bewahren Sie das Gerdt und alle seine Bauteile stets an einem sauberen, trockenen und
frostfreien Ort auf, an dem es gegen iberméaBige Belastungen (Herunterfallen, StéBe, Feuch-
tigkeit, Frost, direktes Sonnenlicht) geschitzt und fiir kleine Kinder unzugénglich ist.
Legen Sie keine schweren oder harten Gegenstdnde auf das Gerét oder seine Bauteile.
Behandeln Sie das Netzkabel mit Vorsicht. Niemals das Netzkabel knicken, quetschen oder
verknoten. Niemals am Netzkabel ziehen oder reif3en.

Niemals die Bauteile oder Zubehore des Gerdtes fir andere Zwecke verwenden als zur Ar-
beit mit dem Gerdt. Bewahren Sie die Bauteile und Zubehére des Gerdtes am besten immer
zusammen mit dem Gerdt auf.



1. Vergewissern Sie sich, dass das Gerat AUSgeschaltet ist (Kontrollleuchte leuchtet
kontinuierlich oder ist aus). Ziehen Sie dann den Netzstecker aus der Steckdose und
warten Sie bis das Gerat abgekihlt ist. Reinigen Sie das Gerét und alle Bauteile (siehe:
,Pflege und Reinigung’).

2. Llegen Sie das Kabel lose um die Kabelaufwicklung im Boden des Sockels.
Setzen Sie den Krug auf den Sockel.

Legen Sie beide Rihrscheiben in den Krug.
Alternativ kénnen Sie eine der Rihrscheiben auf die Halterung an der Riickseite des
Gerdtes stecken.

5. Setzen Sie den Deckel auf den Krug und setzen Sie den Messbecher im Deckel ein.

ACHTUNG: Niemals das Gerdt an Krug, Deckel oder Netzkabel halten, wenn Sie das
Gerdt bewegen. Fassen Sie stattdessen immer den Sockel an beiden Seiten unten an, um
Schaden zu vermeiden.

6. Fassen Sie den Sockel mit beiden Hénden an den Seiten unten an und stellen Sie das
Gerdt auf eine geeignete Oberfléche, von der es nicht herunter fallen kann und zu der
kleine Kinder keinen Zugang haben.

Entsorgungshinweise

Gerdt und Verpackung missen entsprechend den 6rilichen Bestimmungen zur Entsorgung
von Elektroschrott und Verpackungsmaterial entsorgt werden. Informieren Sie sich gegebe-
nenfalls bei lhrem &rtlichen Entsorgungsunternehmen.

Information und Service

Weitere Informationen erhalten Sie im Internet unter www.gastroback.de.
Wenden Sie sich mit Problemen, Fragen und Winschen gegebenenfalls an:

Gastroback Kundenservice, Tel.: 04165/2225-0 oder per E-Mail: info@gastroback.de

Gewadhrleistung/Garantie

Wir gewdhrleisten fir alle Gastroback-Elekirogeréte, dass sie zum Zeitpunkt des Kaufes
mangelfrei sind. Nachweisliche Fabrikations- oder Materialfehler werden unter Ausschluss
weitgehender Anspriche und innerhalb der gesetzlichen Frist kostenlos ersetzt oder behoben.
Ein Gewahrleistungsanspruch des Kaufers besteht nicht, wenn der Schaden an dem Gerét auf
unsachgemdfle Behandlung, Uberlastung oder Installationsfehler zuriickgefihrt werden kann.
Ohne unsere schriftliche Einwilligung erfolgte technische Eingriffe von Dritten fihren zum sofor-
tigen Erldschen des Gewdhrleistungsanspruchs.

Der Kéufer muss zur Geltendmachung des Anspruchs den Original-Kaufbeleg vorlegen und
trigt im Gewdahrleistungsfall die Kosten und das Risiko des Transportes.



Rezepte

Heifle Schokolade
Wabhlen Sie die Cappuccino-Rihrscheibe

Zutaten (2 Portionen):

250 ml kalte frische Milch;

1 bis 2 gehaufte TL Kakao-Pulver,
Kakao-Mischung oder geraspelte Schokolade;
Streuzucker nach Geschmack.

Geben Sie die Milch in den Krug und lassen Sie das Gerdt etwa 30 Sekunden bei der ge-
wiinschten Temperatureinstellung (Empfehlung: 60 °C) arbeiten. Geben Sie dann die festen
Zutaten langsam und portionsweise hinzu.

Cappuccino
Eine Komposition aus 1/3 lauwarmem Espresso, 1/3 heifler Milch und 1/3 Milchschaum.
Wabhlen Sie die Cappuccino-Rihrscheibe.

Zutaten (1 Portion):

1 kleine Tasse Espresso,

200 ml frische, kalte Milch,

1/2 - 1 Péckchen Vanillezucker nach Geschmack,
1/2 TL geraspelte Schokolade oder Kakaopulver.

Bereiten Sie den Espresso in einer groBen Cappuccino-Tasse (fir ca. 300 ml). Fillen Sie die
Milch in den Krug und lassen Sie das Gerét ca. 30 Sekunden bei der gewiinschten Tempero-
tureinstellung arbeiten. Geben Sie dann langsam den Vanillezucker hinzu. Sobald die Milch
fertig ist, gieBen Sie die Flussigkeit vorsichtig in die Cappuccino-Tasse. Geben Sie dann mit
einem Loffel den Schaum darauf. Streuen Sie Schokoladenraspel oder Kakaopulver darauf.

Latté
Latté ist eine Mischung aus 1/3 Espresso mit 2/3 geschdumter Milch.
Wahlen Sie die Latté-Rihrscheibe.

Zutaten (1 Portion):
1 kleine Tasse Espresso,

200 ml frische, kalte Milch,

Zucker nach Geschmack.

Geben Sie den Espresso in ein groBes, hohes Glas (fir ca. 300 ml). Bereiten Sie die Milch
im Milchaufschdumer zu. SiBBen Sie dazu nach Geschmack mit Zucker. Halten Sie das Glas
mit dem Espresso leicht schrdg und gief3en Sie die heifle Milch dann langsam am Innenrand
des Glases hinunter. Espresso und Milch sollen dadurch getrennte Schichten bilden.



Chai Latté
Woahlen Sie die Latté-Rihrscheibe

Zutaten (1 Portion):

250 ml frische, kalte Milch.

1 Portion Chai Latté Tee-Konzentrat.
Etwas gemahlene Muskatnuss oder Zimt.

Geben Sie die Milch in den Krug, stellen Sie die gewiinschte Temperatur ein, und starten Sie
das Gerdt. Geben Sie nach etwa 30 Sekunden das Tee-Konzentrat hinzu. Sobald das Gerat
den Vorgang beendet hat, gieBBen Sie die Milch in eine grofle Tasse und streuen Sie etwas
Muskatnuss oder Zimt dariber.

Milchkaffee
Woahlen Sie die Latté-Rihrscheibe

Zutaten (1 Portion):

1 kleine Tasse Espresso,
250 ml frische,

kalte Milch.

Bereiten Sie den Espresso vor. Geben Sie die Milch in den Krug, stellen Sie die gewinschte
Temperatur ein, und starten Sie das Gerdt. Sobald die Milch fertig ist, geben Sie Milch und
Espresso in einer groBen Tasse zusammen.

Eiskaffee / kalte Schokolade
Wahlen Sie die Cappuccino-Rihrscheibe

Zutaten (1 Portion):

ca. 250 ml kalte frische Milch,

1 TL Instant-Kaffee oder Trink-Schokolade,
1 Kugel Vanilleeis,

geschlagene Sahne.

Schlagen Sie die Sahne in einem Mixer und geben Sie nach Geschmack etwas Zucker dazu.
Lésen Sie das Kaffee- oder Schokoladen-Pulver in einem Essléffel Milch auf. Geben Sie die
Ubrige Milch in den Krug, stellen Sie die Wéhlscheibe auf COLD STIR, und starten Sie das
Gerdt. Geben Sie die Kaffee- oder Schokoladenmischung langsam zur Milch. Sobald das
Gerdt den Vorgang beendet hat, gieBen Sie die Milch in ein grofles Glas. Geben Sie eine
Kugel Vanilleeis darauf und garnieren Sie mit der Sahne.
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